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GONZALES VASQUES, EG, (2026). Asistencia técnica en la produccion y distribucion de
semilla certificada de café (coffea arabica). Practica Profesional Supervisada. Ingeniero

Agronomo. Universidad Nacional De Agricultura.

RESUMEN

La produccion de café es una actividad clave para la economia de Honduras, ya que genera empleo
e ingresos para numerosas familias rurales; sin embargo, su productividad se ve afectada por
plagas, enfermedades y condiciones climaticas adversas, lo que hace necesario el uso de semilla
certificada para garantizar pureza varietal, alta viabilidad y sanidad. En este contexto, la practica
profesional supervisada tuvo como objetivo participar en el proceso de produccion y distribucion
de semilla certificada, asi como evaluar el rendimiento de cinco variedades de café para identificar
la de mejor desempefio. La practica se desarroll6 en el Centro de Investigacion y Capacitacion Las
Lagunas del IHCAFE, entre enero y abril de 2026, con una duracién de 600 horas, organizadas en
tres fases: induccidn, desarrollo y resultados. El proceso incluy6 desde la identificacidn de lotes
semilleros y seleccién de plantas madre, hasta la cosecha, despulpado, fermentacién, secado,
seleccion, pruebas de viabilidad y distribucion. Se evaluaron las variedades lhcafé 90, Ihcatu-75,
Parainema, Obata y Catuai amarillo mediante nueve variables productivas en tres cortes de
cosecha. Los resultados mostraron variabilidad en el rendimiento, atribuida a factores genéticos y
de manejo, con alta viabilidad y bajo porcentaje de flote. Destacé la variedad Ihcatu-75 por su
mayor peso de semilla apta, evidenciando mayor eficiencia productiva. Este estudio aporta
informacidn técnica relevante para mejorar la produccion de semilla certificada y fortalecer el

sector cafetalero.

Palabras clave: lotes semilleros, plantas madre, viabilidad, cosecha, semilla certificada, seleccion

de semilla, manejo agronémico, pureza varietal.



I. INTRODUCCION

El cultivo de café es de suma importancia para la economia de Honduras; mas de 102 mil familias
se dedican a su produccion en 15 de los 18 departamentos del pais, Este rubro agricola genera méas
empleos que cualquier otro y esta en el primer lugar de las actividades productivas generadoras de

divisas. Honduras es actualmente el quinto productor mundial del grano (Mejia, 2023).

Debido a la importancia que este rubro tiene en la poblacién, los productores han implementado
buenas préacticas agricolas para mejorar la productividad y mejorar sus ingresos econémicos, a
pesar de las buenas practicas agricolas siempre surgen problemas que afectan el cultivo de cafe,
principalmente plagas, enfermedades y condiciones climaticas extremas que afectan el desarrollo

de la planta y limitan una buena productividad.

Una de las técnicas claves para contrarrestar estos problemas es el uso de semilla certificada ya que
permite asegurar pureza varietal, alta viabilidad y la sanidad del material sembrado, contribuyendo
al establecimiento de plantaciones mas productivas y sostenibles. Implementar y promover
préacticas que garanticen la produccion de semilla certificada beneficia no solo a los productores,
sino también a todo el sistema cafetalero, al mejorar la trazabilidad, la eficiencia y la economia del

sector.

El presente informe da a conocer una informacion detallada para la produccion de semilla
certificada de café, describiendo cada actividad realizada en el proceso hasta culminar con la

determinacion del rendimiento de 5 variedades en la produccion de semilla certificada.



Il. OBJETIVOS

2.1.  Objetivo general

Apoyar en asistencia técnica en todo el proceso de produccion de semillas certificadas de café,

desde la seleccion de plantas madres hasta la distribucion de semillas.

2.2.  Objetivos especificos

e Participar en todas las actividades que se realizan en la produccion y distribucion de semilla

certificada.

e Analizar el rendimiento de cinco variedades de café en la produccion de semilla certificada.

e Determinar que variedad tiene el mejor rendimiento para producir semilla certificada de

café.



I11. REVISION DE LITERATURA

3.1.  Origeny Distribucion

La historia del café empieza en el cuerno de Africa, en Etiopia, sobre el siglo IX. Se sabe el origen
geografico, la provincia de Kaffa, pero no el momento exacto, ya que no existen documentos sobre
cuando el hombre empez6 a consumir granos de café (BONKA, 2019). La leyenda cuenta que un
miembro de la tribu de Kaldi, habitantes de las zonas de més altitud de Etiopia, observé como las
cabras tenian mucha mas energia tras comer un tipo de frutos, parecidos a las cerezas. Al probarlas
él mismo, descubrid las propiedades energizantes y excitantes y las traslado a su tribu (BONKA,
2019).

Sea cierta 0 no esta leyenda sobre el origen del café, de lo que no cabe duda y esta documentado
es que en el siglo XV habia plantaciones en Yemen y un gran comercio de café entre Sudan y
Arabia a través del puerto yemeni de Moca. Esta ciudad, ademas de dar nombre a un tipo de café
y una cafetera, también era el principal puerto en la ruta hacia La Meca. Alli es donde aparecieron
los primeros establecimientos que servian café, los llamados “kaveh kanes”. Estos locales pronto
se convirtieron en centros sociales y de actividad politica, incluso fueron prohibidos en varias
épocas (BONKA, 2019).

Asi pues, la historia del café y su expansién por el mundo tiene a los arabes como protagonistas.
Durante unos 200 afios tuvieron la exclusiva del cultivo y comercio de café ya que tenian especial
cuidado en no propagar granos fertiles de café. Les quitaban las capas exteriores y los tostaban para
el comercio. Asi pues, era mision imposible plantar un cafeto (la planta del café) en territorios que

no estuvieran bajo la influencia arabe (BONKA, 2019).



3.2.  El café en Honduras

En Honduras los primeros granos de café vinieron de Costa Rica traidos por buhoneros de
nacionalidad palestina, fueron sembrados en Manto, Olancho que en otros tiempos fue cabecera
departamental (Grimminck, 2022). En los afios setenta, el gobierno hondurefio creo el Instituto
Hondurefio del Café (IHCAFE), una institucion directiva sin fines de lucro que tiene como objetivo
desarrollar la produccion local de café, promover mejoras técnicas y proporcionar crédito a los
caficultores. Honduras ha recorrido un largo camino para convertirse en uno de los mayores
productores de café del mundo, pero ha logrado hacerlo con éxito gracias a su suelo fértil, su
disposicion favorable y su microclima adecuado (Hernandez, 2020).

3.3. Importancia de la caficultura en Honduras

La caficultura en Honduras es un pilar fundamental de la economia, la sociedad y la cultura del
pais. Econémicamente, Honduras se destaca como uno de los principales productores y
exportadores de café en Centroamérica, generando ingresos significativos por exportaciones y
proporcionando empleo a méas de 300,000 familias en zonas rurales donde otras oportunidades
laborales son limitadas. Ademas, impulsa la economia local a través de toda la cadena de valor,
que incluye productores, tostadores, comercializadores y exportadores (Pefia, 2022).

En el ambito social, la caficultura sostiene comunidades rurales, fomenta la permanencia de
familias en el campo, genera empleo temporal y permanente en la cosecha y beneficio del café, y
promueve la educacion y el desarrollo local mediante inversiones de cooperativas en escuelas y
servicios comunitarios. Ambientalmente, la mayoria del café se cultiva bajo sombra, lo que
contribuye a la conservacion de bosques, la biodiversidad, los suelos fértiles y la proteccién de
cuencas hidrogréaficas, mientras que la caficultura sostenible apoya practicas amigables con el
clima (Pefia, 2022).



Honduras es el mayor exportador de café de Centroamérica, tercero en Latinoamérica y sexto a
nivel mundial, sus exportaciones andan por alrededor de seis millones de quintales del grano. En
este pais unos 110 mil productores de café son los que generan el total de la cosecha. Mas de un
92 por ciento de ellos son pequefios productores, duefios de parcelas chicas que se atienden con la

mano de obra familiar (Digital, 2012).

El 95.2% de los productores son pequefios propietarios con volimenes de produccion menores de
200 quintales, el 4.5% son medianos productores con producciones entre 200 y 1000 quintales; tan
solo el 0.3% (170 productores) es considerado gran productor con sumas mayores de 1,000
quintales. La superficie de produccién es de 313,697 manzanas. Y tiene una distribucion de 77%
en pequefios productores, 13% en medianos y 10% en grandes productores (CLACDS, 1999).

La mayoria de las fincas de café estan localizadas en zonas montafiosas, con las plantaciones en
terrenos de ladera generalmente, donde se ha dejado parte de la cubierta arborea natural para
sombra del café o se ha eliminado para sembrar café y arboles especiales de sombra (CLACDS,
1999). Las tierras cafetaleras se encuentran en zonas de captacion de cuencas hidrograficas y estan
localizadas a latitudes comprendidas entre los 400 a 1,500 msmn. EIl 70% de las plantaciones se
ubican entre los 700 y 1,300 msmn; un 26% esta arriba de los 1,300msmn y el restante 4% se
localiza en altitudes inferiores a 700 msmn (CLACDS, 1999).

3.4. Generalidades del café

El café es uno de los cultivos ideales para la produccién agroforestal, siendo una planta originaria
de los ecosistemas forestales. Para un buen crecimiento, floracion y fructificacion se requiere de
un microclima fresco con semisombra y suficiente humedad propiciada por especies forestales

(Beatriz Fischersworring Beatriz y Robkamp Robert, 2001).

El café se puede cultivar en un rango altitudinal de 400 a 2000 msnm. Sin embargo, para obtener
la mejor calidad este requiere de altitudes entre los 1200 a 2000 msnm, dependiendo de la latitud

(tropico o subtropico). Condiciones climaticas adecuadas de temperatura anual deben estar entre



los 17 y 23 °C, la precipitacion entre 1600 y 2800 mm, con una distribucion anual minima entre
145 y 245 dias. El suelo debe tener un buen drenaje, son preferibles suelos con profundidad no
menor de un metro, de color oscuro, ricos en nutrientes especialmente potasio y materia organica

con textura franca (Beatriz Fischersworring Beatriz y Robkamp Robert, 2001).

3.5. Taxonomiay Morfologia general

Tabla 1: Clasificacion taxonémica del café
Clasificacion Taxondmica del cultivo de Café

Reino Plantae

Division Magnoliophyta (Angiospermas)
Clase Magnoliopsida (Dicotiledéneas)
Orden Gentianales (anteriormente Rubiales)
Familia Rubiaceae

Geénero Coffea

Coffea arabica (Arabica)
Especies principales Coffea canephora (Robusta)
Coffea liberica (Libérica)

3.6.  Morfologia general del cafe

La planta de café es un arbusto perenne, lefioso y de tallo resistente cubierto por una corteza de
textura corchosa. Generalmente presenta un eje central o tallo principal del cual se originan las
ramas laterales. Su crecimiento es de dos tipos: ortotrdpico, que corresponde al desarrollo vertical
del tallo, y plagiotrépico, que se manifiesta en las ramas laterales que crecen de manera horizontal
(Monroig, 2022).

El crecimiento vertical se produce a partir de la plumula del apice de la planta, alargando el tallo y
formando nudos y entrenudos. En las etapas iniciales del desarrollo, las plantas jovenes presentan

unicamente hojas en los primeros nudos, y posteriormente emiten las ramas laterales. Estas ramas



se desarrollan de manera opuesta y decusada, otorgando al arbusto una forma conica caracteristica
del cafeto (Monroig, 2022).

Las ramas primarias plagiotropicas generan ramas secundarias y terciarias, donde se desarrollan
hojas, flores y frutos. En la especie Coffea arabica, la floracion y fructificacion se producen
exclusivamente en las ramas laterales, mientras que en el tallo central se encuentran Unicamente
yemas vegetativas. Esta particularidad es de relevancia préctica en los sistemas de propagacion,
injertos y podas, ya que la supresion del apice de una rama lateral no induce brotes nuevos en la

misma axila (Monroig, 2022).

3.6.1. Sistema radicular

El sistema radicular del cafeto se compone de una raiz principal o pivotante de crecimiento cénico
que puede alcanzar hasta un metro de profundidad, de la cual emergen raices secundarias y
terciarias. Las raices laterales son fuertes y vigorosas, extendiéndose de manera horizontal para
proporcionar estabilidad y absorcion de nutrientes. La mayoria del sistema radical se concentra en
el primer pie de profundidad, y su extension lateral puede llegar hasta un metro desde el tronco
(Monroig, 2022).

3.6.2. Hojas

Las hojas del cafeto se disponen de forma opuesta en las ramas laterales, sobre un mismo plano.
Poseen un peciolo corto y una lamina de textura fina, fuerte y ligeramente ondulada. Su forma varia
de ovalada a lanceolada, con el haz de color verde brillante y el envés verde claro mate. Presentan
venas hundidas en la superficie superior y prominentes en la inferior. El tamafio de las hojas varia
entre 3y 6 pulgadas de largo, con una vida util de 7 a 8 meses en C. arabica y de 7 a 10 meses en

C. canephora (Monroig, 2022).



3.6.3. Flores

Las flores son pequefias, blancas y fragantes. Estan compuestas por una corola tubular con cinco
pétalos (aunque puede variar entre cuatro y nueve) y un céliz dividido en cuatro o cinco sépalos.
Se desarrollan en las axilas de las hojas, sobre las ramas laterales. Su floracién inicia entre los dos
y tres afios de edad, alcanzando su plenitud al cuarto o quinto afio. En Coffea arabica predomina la
autopolinizacion (94%), mientras que en C. canephoray C. liberica la polinizacion cruzada ocurre

principalmente por accion del viento o de insectos (Monroig, 2022).

3.6.4. Frutos

El fruto del cafeto es una drupa de forma ovalada o elipsoidal, ligeramente aplanada, que
generalmente contiene dos semillas plano-convexas separadas por un surco interno. Durante su
desarrollo, el fruto cambia de color verde a rojo al madurar, aunque existen variedades que maduran
de color amarillo. El tiempo de maduracion varia segun la especie: de 6 a 8 meses en C. arabica,

de 9 a 11 meses en C. canephora y de 11 a 14 meses en C. liberica (Monroig, 2022).

3.7.  Ecofisiologia del Cultivo de café

3.7.1. Altitud y Temperatura

La altitud modifica las caracteristicas fisicas del grano, el café de altura es de un color verde gris
azulado, de menor tamafio, pero mas denso y con una ranura irregular y cerrada, mientras tanto el
café de poca altura es verde palido, con ranura abierta, regular y es menos denso (Santoyo et al.
1996). El café cultivado a mayor altitud suele desarrollar méas atributos positivos, tales como acidez
y aroma, definiendo asi un mejor sabor y calidad de bebida (Romero, 2009).

El café cultivado a mayor altitud suele desarrollar mas atributos positivos, tales como acidez y

aroma, definiendo asi un mejor sabor y calidad de bebida (Vaast et al. 2005), gran parte de la
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influencia benéfica de la altitud en la determinacion de la calidad del café es atribuida a los cambios
en temperatura y humedad que se producen al ascender altitudinalmente (Romero, 2009).

El rango de temperatura Optima para C. arabica esta entre 18-22°C, por encima de los 25°C la tasa
fotosintética es reducida y las hojas son dafiadas por la continua exposicion a altas temperaturas
>30° indica que no existen diferencias entre variedades y altitud, pero si existe un efecto de la
altitud sobre la calidad. El incremento altitudinal mejora las caracteristicas organolépticas, esto
confirma que la calidad de la bebida depende en gran medida de la altitud en donde se encuentren
las zonas de produccion (CRUZ, 2013).

3.7.2. Precipitacion y Humedad relativa

Es un factor fundamental en la produccion de café, pues determina en el grano una calidad que no
se obtiene en el grano desarrollado a pleno sol, a la vez la sombra regula la floracién y maduracién

del fruto.

Los requerimientos de precipitacion dependen de la capacidad de retencion de agua del suelo, la
humedad atmosférica y la nubosidad, asi como de las practicas de cultivo. El rango 6ptimo de
precipitacion anual para el café arabica es de 1200 a 1800 mm Un rango similar parece ser necesario
para el robusta, aunque este se adapta mejor que el arabica a precipitaciones intensas superiores a
2000 mm. Para ambas especies, un breve periodo seco, de dos a cuatro meses de duracion, que
corresponde a la fase de crecimiento inactivo, es importante para estimular la floracion. Las lluvias
abundantes durante todo el afio suelen provocar cosechas dispersas y bajos rendimientos. La
ausencia de un periodo seco también puede limitar el cultivo de café en las regiones tropicales de
tierras bajas (Fabio M. DaMatta & |, 2007).

3.7.3. Vientos

Es un elemento del clima de mucha importancia, influye directamente sobre las plantas

incrementando la transpiracién, enfriando o calentando las hojas, causando dafios mecanicos en las

9



plantas. Fuertes vientos pueden retardar considerablemente el crecimiento de los cafetos,
principalmente si se establece en zonas altas con bajas temperaturas, donde 16 los dafios mecénicos

en las hojas nuevas ayudan a la propagacion de enfermedades (CRUZ, 2013).

En las plantaciones de café expuestas a fuertes rafagas de viento y adveccion, el rendimiento de la
cosecha suele disminuir. EI estrés hidrico puede provocar una reduccién del area foliar y de la
longitud de los entrenudos de las ramas ortotrépicas y plagiotrépicas, ademés de dafiar gravemente
las hojas y los brotes y exacerbar la caida de flores y frutos en desarrollo. Los vientos calidos
incrementan la evapotranspiracion de la cosecha y, por lo tanto, aumentan las necesidades de agua
de lluvia (o riego) de los arboles. En zonas donde los vientos fuertes son frecuentes, se recomienda
el uso de cortavientos o arboles de proteccién, ya que ambos pueden mejorar el rendimiento de la
cosecha (Fabio M. DaMatta & 1, 2007).

3.7.4. Suelos

El porcentaje 6ptimo de materia organica y fosforo para el cafeto estd entre 2.1 a 5.7 % y 20 a 45
ppm, respectivamente un suelo ideal, debe poseer fésforo mayor de 7 ppm, potasio mayor de 300
kg/ha de K20, contenido en Mg, de 0.5 a 2.0 meqg/100, una CIC mayor de 7 Cmol/kg, saturacion
de aluminio menor de 30 %y pH de un rango de 5.5 a 5.8, el uso excesivo de N reduce la densidad
del grano y su calidad (Mirkko Roki, 2017).

La textura, profundidad, pH, contenido de materia organica y fertilidad del suelo son aspectos que
estan directamente relacionados al rendimiento del café producido. Deficiencias de elementos
como boro, hierro y foésforo influyen negativamente en la calidad de la taza del café; un exceso de
nitrégeno provoca disminuciones pequefias pero significativas en calidad de la bebida (Mirkko
Roki, 2017).
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3.7.5. Sombray Productividad

Es un factor fundamental en la produccion de café, pues determina en el grano una calidad que no
se obtiene en el grano desarrollado a pleno sol, a la vez la sombra regula la floracion y maduracion

del fruto (Beatriz Fischersworring Beatriz y Robkamp Robert, 2001).

Una de las razones fundamentales para el cultivo del café bajo sombra es propiciar el microclima
Optimo, que provea la cantidad y calidad de luz solar necesaria para el proceso de fotosintesis, asi
como las condiciones adecuadas de temperatura y humedad del ambiente. La influencia de los
arboles de sombra sobre el café depende mucho de las condiciones de suelo y clima en cada sitio

ademas de las caracteristicas de la especie y su manejo (Denis Vaast, 2002).

Se estima que, en la planta de café por cada grado centigrado sobre 24 °C, se puede esperar una
disminucion del 10% en la produccion de materia seca, de la que depende en gran parte el
rendimiento. Bajo sombra se produce un desarrollo mas lento de los frutos y en consecuencia una
maduracion mas tardia pero pareja; ademas el tamafio de los frutos es mayor y de mejor calidad
(Jacques Avelino, 2005).

3.8.  Manejo agronémico del café
3.8.1. Siembra
Densidad de plantas: Tradicional: 1,000 — 2,500 plantas/ha (dependiendo de variedad y sistema de

poda). Alta densidad (ej. Caturra): Hasta 5,000 plantas/ha. Distanciamiento: 2 m x 1 m (para

variedades compactas). 2.5 m x 2.5 m (para plantas mas grandes) (Infoagronomo, 2025).
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3.8.2. Control de malezas

Se busca bajar la competencia hacia el cultivo, sin caer en los extremos de suelos completamente
limpios, expuestos a la erosion, pero tampoco que el nivel de malezas afecte negativamente el

cultivo.

El control de malezas se puede hacer por 3 métodos, el método cultural que es cuando el desarrollo
de las malezas se limita por el uso de algunas practicas tales como altas densidades de cafetos, la
hojarasca y ramas producidas por las sombras y la poda. El control mecanico: consiste en la
eliminacion de las malezas por medio del machete, la pala o chapeadoras mecanicas. Y el control
quimico que se efectta por medio de herbicidas, los cuales por su efecto al ser aplicados sobre las
malezas las intoxican hasta destruirlas, este control no es muy recomendable hacerlo porque puede
provocar dafo al suelo fértil (CICAFE, 2011).

3.8.3. Fertilizacion

El cultivo de café requiere nutrientes esenciales como Nitrogeno (N), Fésforo (P), Potasio (K),

Calcio (Ca) y Magnesio (Mg). Es recomendable hacerla en las siguientes etapas:

Siembra: Aplicar abono organico (5-10 kg/planta) + fertilizante completo (ej. 15-15-15).
Crecimiento vegetativo (primer afio): Aplicaciones cada 3 meses con mayor proporcion de N.
Produccidn (afios posteriores): Pre-floracion: Mayor aporte de K para floracion y en post-cosecha:

Reforzar con N y micronutrientes (Infoagrénomo, 2025).

Fertilizacién organica: Uso de compost, bocashi, pulpa de café fermentada y aplicacion de

micorrizas para mejorar absorcion de nutrientes.
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3.8.4. Manejo de Plagas y Enfermedades

Principales Plagas

Broca del café (Hypothenemus hampei): es un pequefio insecto que ataca el fruto del café
perforando la cereza para entrar al grano y alimentarse de €él, donde también deposita sus huevos.
Sus larvas dafan el grano y reducen la calidad y el rendimiento del café. Los sintomas principales
son pequerios agujeros en el fruto, granos perforados y pérdida de peso y calidad del café. Para
controlar esta plaga hacer trampas con alcohol etilico, y usar control biol6gico como hongos
entomopatogenos (Beauveria bassiana) (Almengor, 2021).

Minador de la hoja (Leucoptera coffeella): es una plaga que ataca las hojas del café; sus larvas
viven dentro de la hoja y se alimentan del tejido interno. Esto provoca manchas o galerias claras
en las hojas y debilita la planta. Los sintomas son hojas con areas secas o transparentes, dafio en el
tejido y caida prematura de las hojas. Para controlar Aplicar insecticidas, manejo de sombray podas
(Almengor, 2021).

Enfermedades Comunes

Roya del café (Hemileia vastatrix): La enfermedad se ve favorecida por las temperaturas célidas y
ambientes himedos y lluviosos. Los sintomas consisten en la formacién de manchas con apariencia
amarillenta en la parte superior de la hoja y la formacién de un polvo anaranjado en la parte inferior
(envés). Las lesiones viejas pueden mostrar un color negro con borde amarillento, sobre todo al
inicio de la época lluviosa, para un buen control sembrar variedades resistentes y aplicaciones de

fungicidas (Almengor, 2021)

Ojo de gallo (Mycena citricolor): EIl Ojo de gallo del café es una enfermedad causada por un hongo
que afecta principalmente las hojas del cafeto. Produce manchas redondas de color café con un

centro mas claro que parecen un “0jo”. Los sintomas incluyen manchas circulares en las hojas,
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amarillamiento y caida prematura del follaje, para el control aplicar fungicidas, podas sanitarias y

buen manejo (Almengor, 2021).

3.8.5. Poday Manejo del Follaje

Luego de un numero de cosechas, la planta entra en un agotamiento productivo que requiere del
inicio de la poda. La poda mejora la aireacion, reduce enfermedades y estimula la produccion, La
altura de la poda puede variar dependiendo del estado de agotamiento que presenta la planta. Se
deben dejar todas las bandolas con capacidad productiva por debajo del corte (Infoagrénomo,
2025).

El deshije en el cultivo del Café es una préctica de manejo que consiste en eliminar los brotes o
tallos secundarios que nacen en la base o en el tronco de la planta. Su objetivo es dejar Unicamente
los tallos mas fuertes y productivos para que la planta aproveche mejor los nutrientes, el agua y la
luz. Esta labor también mejora la ventilacion dentro del cafetal y facilita otras actividades como la
fertilizacion, el control de plagas y la cosecha. El deshije se realiza generalmente después de la
poda o durante el desarrollo de la planta, seleccionando los mejores hijos para mantener una buena
estructura del cafeto. Ademas, ayuda a mantener la productividad y prolongar la vida Gtil de la

plantacion (Infoagronomo, 2025).

3.8.6. Cosecha

Es la recoleccion de los frutos maduros del cafeto cuando alcanzan su madurez fisioldgica,
generalmente cuando presentan color rojo o amarillo segun la variedad. la recoleccion depende de
la zona, pero generalmente se realiza entre los meses de noviembre y marzo, dependiendo del clima
y la altitud. Es importante recolectar Unicamente los frutos maduros para garantizar buena calidad
del grano. También se debe evitar dafar las ramas y no mezclar frutos verdes o secos con los
maduros. Un buen manejo durante la cosecha ayuda a mantener la calidad y el valor comercial del

café (Infoagrénomo, 2025).
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IV. MATERIALES Y METODOS

4.1. Localizacién

El trabajo de Practica Profesional Supervisada (PPS) se realizo en el periodo que comprende desde
el mes de enero a abril en el centro de investigacion y capacitacion (CIC) Las Lagunas del Instituto
Hondurefio del Café (IHCAFE) que se encuentra ubicado en la aldea La Florida en el municipio de
San José en el departamento de la Paz a una altura de 1295 metros sobre el nivel del mar con
coordenadas latitud 14° 12°55.9 N, longitud 87° 57°03.6 W y presenta temperaturas promedio de

22°c con una precipitacion anual de 1265 mm3,

4.2.  Materiales y equipos

Para la realizacion de la practica se utilizaron los siguientes materiales y equipo: libreta, cAmara
(celular mdvil), tablero, lapices, computadora, botas de hule, secadoras, bolsas plasticas, sacos o
costales, cintas, gramera, despulpadora, valdes, tester, pascones, mesas. romana, marcadores y

pailas.

4.3. Metodologia

La préactica profesional supervisada se realizé en el centro de investigacion y capacitacion (CIC)
Las Lagunas del Instituto Hondurefio del Café (IHCAFE) durante los meses de enero a abril del
2026 con una duracién de 600 horas de trabajo, durante este tiempo se realizaron actividades para

producir y distribuir semillas certificadas de café.
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4.4. Fase I: Induccion

En las instalaciones del Centro de Investigacion y Capacitacion (CIC) Las Lagunas del Instituto
Hondurefio del Café (IHCAFE), se llevd a cabo una reunion introductoria que abarco informacion
general de la institucion, incluyendo sus actividades tanto internas como externas. Se reconocio al
personal, las instalaciones y las &reas de trabajo, asi como la modalidad operativa del CIC y
aspectos relevantes de su historia. Ademas, se facilité informacion sobre todas las actividades a

realizar a lo largo del periodo de préctica.

45. Fase Il: Desarrollo de practica

El desarrollo de la préctica profesional consistié en la produccion y distribucion de semilla
certificada de café, donde se realizaron todas las actividades comprendidas en este proceso, desde
la identificacion de lotes semilleros hasta la distribucion de la semilla. Asimismo, se analizaron
variables que permitieron determinar el rendimiento de cinco variedades en la produccién de

semilla certificada.

4.5.1. ldentificacion de lotes
La identificacion de lotes se realiz6 mediante el método de visualizacion, primero se identifico el
area donde estan establecidos los lotes semilleros y los lotes comerciales, una vez identificados los

lotes se procedid a conocer la edad del cultivo, las variedades disponibles y las caracteristicas

fenotipicas de las variedades, su trazabilidad y el manejo agronémico.

4.5.2. Seleccion de plantas madres

Para la seleccion de plantas madre se eligieron aquellas que reunian los parametros y criterios

establecidos para ser consideradas como productoras de semilla. Entre los criterios evaluados se
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incluyeron: produccién uniforme, ausencia de plagas y enfermedades, buen desarrollo vegetativo

y alta productividad.

4.5.3. Sefalizacion de plantas

Debido a la gran cantidad de plantas seleccionadas, se procedié a marcar aquellas no deseables o
que no cumplian con los parametros requeridos en cada lote. Estas fueron sefializadas con cintas
de color rojo y amarillo, visibles para el personal de cosecha, con el fin de evitar la recoleccion de

frutos provenientes de dichas plantas.

45.4. Cosecha

Para la recoleccién de frutos destinados a semilla, se cosecharon los frutos que estaban en su punto
optimo de madures fisioldgica (maduros) de mayor tamafio y sanos, se recolectaron los de la parte
media de la planta, en el primer y Gltimo corte no se realizd recoleccién de frutos para uso de

semilla.

4.5.5. Transporte

Al finalizar cada jornada de cosecha, se realiz6 el pesaje del café recolectado por cada trabajador.
Posteriormente, el producto fue trasladado desde los lotes hasta las instalaciones del CIC en sacos,

utilizando el vehiculo institucional, para su posterior procesamiento.

4.5.6. Despulpe

Una vez trasladado el café al beneficio del CIC, se procedié al despulpado utilizando una
despulpadora de motor eléctrico de dos chorros, con capacidad de sesenta quintales de café uva.
Previamente, la maquina era lavada en cada cambio de variedad para evitar la contaminacion

genética. Durante el proceso, la pulpa y las semillas fueron separadas; las semillas se dirigieron a
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las pilas de fermentacidn, mientras que la pulpa fue conducida para su almacenamiento y posterior

uso como abono organico.

45.7. Fermentacion

Posterior al despulpado, las semillas se sometieron a fermentacion durante un periodo de 12 a 20
horas, dependiendo de las condiciones climéticas. Este proceso se realizé en pilas de ceramica con

el objetivo de facilitar la remocién del mucilago.

45.8. Lavado

El lavado se efectu6 una vez que las semillas habian perdido el mucilago. Las pilas fueron abiertas
y las semillas se desplazaron por un canal con desnivel hacia tres compartimentos (primera,
segunda y tercera pila). En la tercera se acumularon las semillas vanas y residuos, en la segunda
las de menor densidad, y en la primera se concentraron las semillas limpias y de mayor calidad,
aptas para continuar el proceso.

45.9. Secado

El secado se realizd después del lavado, extrayendo las semillas en sacos y colocandolas bajo
sombra sobre nylon, toldos o directamente en el suelo. Se monitored el porcentaje de humedad
hasta alcanzar valores entre 45y 40 %, previo a la seleccion.

4.5.10. Seleccion de semilla
La seleccidn se llevo a cabo sobre mesas de trabajo, utilizando pailas y sacos. El personal encargado

separ6 manualmente los granos defectuosos (caracol, triangulares, manchados o con dafios

mecanicos) de los granos sanos, los cuales continuaron en el proceso.
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45.11. Curado

Las semillas seleccionadas se colocaron sobre nylon o toldos y fueron tratadas con el producto
quimico Cruiser. La dosis aplicada fue de 50 cc por litro de agua para 100 libras de semilla. La
mezcla se aplicd mediante bomba de aspersion, asegurando una cobertura uniforme. Se utiliz6

equipo de proteccion personal (guantes y mascarilla) durante esta actividad.

4.5.12. Control de humedad

Posterior al curado, las semillas se orearon hasta alcanzar aproximadamente un 35 % de humedad,

condicién adecuada para el envasado.

4.5.13. Prueba de viabilidad

Se tom6 una muestra de aproximadamente 100 semillas para evaluar su viabilidad mediante la
prueba de cloruro de tetrazolio. Se extrajeron 30 embriones con bisturi, los cuales fueron colocados
en una placa Petri (10 embriones por compartimento). Se aplicé 1 ml de solucién de tetrazolio en
cada compartimento y se reposaron durante 6 horas a temperaturas entre 23 y 25 °C. Los embriones

que presentaron coloracion roja oscura fueron considerados viables.

4.5.14. Envasado o empacado

Las semillas, ya aptas, se envasaron en bolsas plasticas con informacion detallada: variedad,
institucion (IHCAFE), fecha de envasado y vencimiento, porcentaje de viabilidad, humedad, peso
y nimero aproximado de semillas. Se utilizaron presentaciones de 4 y 10 libras, las cuales fueron

pesadas, selladas y almacenadas en condiciones controladas, organizadas por variedad.
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4.5.15. Distribucion y comercializacion de semillas

La distribucion se realizd hacia agencias del IHCAFE, a productores y organizaciones. Para
volumenes mayores a 20 libras, las semillas se transportaron en sacos protegidos del sol. Ademas,
se brind6 asesoramiento técnico sobre almacenamiento y establecimiento de semilleros, con el fin

de garantizar una adecuada germinacion.

4.6. Variables evaluadas

En la presente préctica profesional supervisada se analizaron el rendimiento de cinco variedades
de café (Catuai amarillo, Ihcafe.90, lhcatu-75, Parainema y Obatd), donde se evaluaron nueve
variables que ayudaron a determinar el rendimiento de cada variedad y determinar la variedad con

mejor rendimiento en la produccion de semilla certificada.

Se evaluaron las siguientes variables:

Determinacion del peso de una lata de café uva en libras.

Cuantificacion del nimero de frutos contenidos en una libra de café uva.
Determinacion del porcentaje de flote en frutos de café.

Determinacion del peso en estado de baba (Ib).

Determinacion del peso lavado (Ib).

Evaluacién del porcentaje de viabilidad de las semillas de café.
Determinacion del peso de cien semillas de café (g).

Determinacion del peso de semilla apta (Ib).

© o N o g bk~ w DR

Cuantificacion del namero de semillas aptas
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4.6.1. Determinacion del peso de una lata de café uva.
Se utiliz6 un recipiente tipo lata o cubeta, el cual fue llenado con frutos de café en estado uva recién

cosechados. Posteriormente, la muestra fue pesada en una balanza llamada romana, registrando su

peso total expresado en libras.

4.6.2. Cuantificacion del numero de frutos en una libra de café uva
Del galon previamente pesado se extrajo una submuestra de una libra de café uva, seleccionando

frutos en condiciones dptimas. Posteriormente, se realizd el conteo manual del total de frutos

presentes, lo que permitié estimar la cantidad de frutos contenidos.

4.6.3. Determinacién del porcentaje de flote de frutos de café
De la submuestra de una libra se tomaron 100 frutos, los cuales fueron colocados en un recipiente

con agua para observar la proporcion de frutos flotantes. Posteriormente, se contabilizaron los

frutos que flotaron y se calculé el porcentaje de flotacion con respecto al total de la submuestra.

4.6.4. Determinacion del peso del café en estado de baba (Ib)
Después de la evaluacion del porcentaje de flote, los 100 frutos fueron reincorporados a la muestra

inicial y se procedié al despulpado. Las semillas obtenidas en estado de baba fueron pesadas en

una balanza llamada gramera, registrando su peso en libras.
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4.6.5. Determinacion del peso del café lavado (Ib)

Después del proceso de fermentacion, la muestra fue lavada y escurrida para eliminar el exceso de
agua y posteriormente pesado en una gramera. El peso registrado permitio evaluar el rendimiento

después del lavado.

4.6.6. Evaluacion del porcentaje de viabilidad de semillas de café

La viabilidad de las semillas se determind mediante la prueba de cloruro de tetrazolio, la cual
permite identificar tejidos vivos a través de la coloracion roja. Se selecciond una muestra de
semillas de la cual se extrajeron 30 embriones, los cuales se distribuyeron en tres compartimentos
de una placa Petri (10 embriones por compartimento). Posteriormente, se aplicé 1 ml de solucion
de tetrazolio en cada compartimento, se cubrid con papel aluminio y se dej6 en reposo durante 6
horas a temperaturas entre 22 y 25 °C. Finalmente, se registré el niUmero de embriones que

presentaron coloracion.

Se realiz6 una categorizacion de los embriones en funcién de la intensidad de su coloracién, en una
escala de 1 a 10: categoria 1 (blanco), categoria 2 (blanco con tonalidad rosada leve), categoria 3
(rosado claro), categoria 4 (rosado claro), categoria 5 (rojo rosado), categoria 6 (rosado), categoria
7 (rosado medio), categoria 8 (rosado oscuro), categoria 9 (rojo claro) y categoria 10 (rojo intenso).

El porcentaje de viabilidad se determiné en funcidn de dicha categorizacion. Para cada grupo de
10 embriones, se multiplico el nimero de embriones por el valor de su categoria, obteniendo un
porcentaje parcial. Posteriormente, se sumaron los porcentajes parciales de cada grupo y se
promediaron entre los tres compartimentos evaluados, obteniendo asi el porcentaje final de

viabilidad de la muestra.
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4.6.7. Determinacion del peso de cien semillas de café (g)

Se realiz6 el conteo manual de 100 semillas de café correspondientes a cada corte y variedad, las

cuales fueron pesadas utilizando una balanza tipo gramera. El resultado se expresd en gramos.

4.6.8. Determinacion del peso de semilla apta (Ib)

Una vez que la muestra de una libra de frutos de café uva completd los procesos de despulpado,
fermentacion, lavado y secado hasta alcanzar un 35% de humedad, las semillas fueron
seleccionadas en funcién de su calidad fisica y ausencia de dafios. Posteriormente, las semillas
aptas fueron pesadas en una balanza, registrando su peso en libras. Esta variable permitié estimar

la cantidad de café uva requerida para la produccion de semilla certificada.

Férmula para determinar cuantas libras o quintales de café uva se necesitan para producir un quintal

de semilla certificada

. 100 libras de semillas certificada
QQ o Lbs de cafe uvarequeridas =

peso obtenido de semillas aptas en la muestra

4.6.9. Cuantificacion del namero de semillas aptas

Las semillas clasificadas como aptas fueron sometidas a conteo manual, con el objetivo de
determinar la cantidad de semillas contenidas en el peso obtenido de la muestra. Este procedimiento

permitio estimar el nimero de semillas contenidas en una libra certificada de cada variedad.

Férmula para determinar el nimero de semillas contenidas en una libra certificada.

# de semillas aptas obtenidas en la muestra

# de semillas en 1 libra certificada = - -
peso de semillas aptas obtenido en la muestra
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V. RESULTADOS Y DISCUSION

5.1. Participacion en las actividades relacionadas con la produccion y distribucion de
semilla certificada

El proceso de produccion de semillas certificadas conllevo la realizacion de varias actividades,
comenzando por la identificacion de lotes semilleros, hasta culminar con la distribucion o
comercializacion de las semillas, este proceso es importante porque nos garantizan una alta

productividad y se ve reflejado en el buen ingreso econdémico de los productores de café.

5.2.  Analisis del rendimiento por variedad en la produccion de semilla certificada

Los resultados obtenidos por corte muestran variabilidad en los rendimientos cuantificados de
manera independiente por variedad, lo que indica que existen diferencias genéticas entre los
materiales evaluados. (Ver tablas, 2, 3, 4, 5y 6). El peso de una lata de café uva representada en
libras varia entre corte; obteniéndose el mayor peso en el segundo corte para la Variedad:
IHCATU-75, IHCAFE 90, y CATUAI AMARILLO. Por otro lado, la variedad PARAINEMA
ostento el mayor peso en el corte cuatro, mientras que la variedad OBATA obtuvo el mayor peso
de lata en el corte tres.

En cuanto a cantidad de frutos en una libra de café uva entre menos nimeros de frutos encontrados
en la libra, se toma como mejor rendimiento, las variedades IHCATU — 75 y CATUAI
AMARILLO obtuvieron un alto rendimiento en el corte tres, asi mismo, la variedad OBATA su
mejor rendimiento fue en el segundo corte, mientras tanto las variedades IHCAFE 90 y

PARAINEMA el mayor rendimiento lo obtuvieron en el cuarto corte. (Ver tablas, 2, 3, 4,y 5).
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El peso en baba la variedad IHCATU- 75 obtuvo un alto rendimiento en el segundo y cuarto corte,
en cuanto las variedades IHCAFE 90 y CATUAI AMARILLO obtuvieron un alto rendimiento
en el segundo corte, mientras tanto la variedad PARAINEMA obtuvo un alto rendimiento en el
segundo y tercer corte. Y por otro lado la variedad OBATA su mejor rendimiento fue en el tercer
corte. En el peso lavado, las variedades IHCATU — 75, IHCAFE 90 Y CATUAI AMARILLO
obtuvieron un alto rendimiento en el segundo corte, en comparacion a las variedades
PARAINEMA Y OBATA que su mejor rendimiento fue en el tercer corte. (Ver tablas, 2, 3, 4, 5

y 6).

Tabla 2: Rendimiento de la variedad Ihcatu — 75

Variables Corte  Corte Corte

Dos Tres Cuatro

Peso de una lata de café uva (Ibs) 30.8 29.8 29.9
Cantidad de frutos en una libra de café uva 276 239 249
Porcentaje de flote de una libra de café uva 4 4 2

Peso en baba de una libra de café uva 0.55 0.53 0.55
Peso lavado de una libra de café uva 0.46 0.43 0.42
Porcentaje de viabilidad del corte 97 98 96

Peso de cien semillas (g) 38 40 35

Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.23 0.24 0.22
Cantidad de semillas aptas en una libra de café uva 256 262 315

En porcentaje de viabilidad, las variedades IHCATU — 75, IHCAFE 90, PARAINEMA Y
OBATA obtuvieron un rendimiento uniforme en los tres cortes, por otro lado, en la variedad
CATUAI AMARILLO si hubo una diferencia en el tercer corte. (Ver tablas, 2, 3, 4,5y 6).

Tabla 3: Rendimiento de la variedad Catuai amarillo

Variables Corte  Corte Corte

Dos Tres Cuatro

Peso de una lata de café uva (Ibs) 31.15 30.3 30.8
Cantidad de frutos en una libra de café uva 276 210 226
Porcentaje de flote de una libra de café uva 3 6 3

Peso en baba de una libra de café uva 0.53 0.55 0.50
Peso lavado de una libra de café uva 0.43 0.42 0.37
Porcentaje de viabilidad del corte 98 92 94

Peso de cien semillas (g) 29 30 28

Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.15 0.24 0.16
Cantidad de semillas aptas en una libra de café uva 258 332 261
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En cuanto al rendimiento del peso de 100 semillas expresado en gramos la variedad IHCATU —
75, CATUAI AMARILLO Y PARAINEMA ostentaron un alto rendimiento en el tercer corte,

por otro lado, las variedades IHCAFE 90 Y OBATA su mejor rendimiento fue en el cuarto corte.

(Ver tablas, 2, 3, 4,5y 6).

Tabla 4: Rendimiento de la variedad Ihcafe 90

Variables Corte  Corte Corte
Dos Tres Cuatro
Peso de una lata de café uva (Ibs) 30.81 29.2 28.2
Cantidad de frutos en una libra de café uva 236 233 212
Porcentaje de flote de una libra de café uva 4 1 3
Peso en baba de una libra de café uva 0.55 0.54 0.44
Peso lavado de una libra de café uva 0.41 0.40 0.35
Porcentaje de viabilidad del corte 92 94 98
Peso de cien semillas (g) 23 26 30
Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.18 0.20 0.23
Cantidad de semillas aptas en una libra de café uva 252 276 242

El mejor rendimiento del peso de semilla aptas en el tercer corte fueron para las variedades
IHCATU — 75 y CATUAI AMARILLO, mientras tanto las variedades IHCAFE 90,
PARAINEMA Y OBATA obtuvieron un alto rendimiento en el cuarto corte (Ver tablas, 2, 3, 4,

5y 6).

Tabla 5: Rendimiento de la variedad Parainema

Variables Corte  Corte Corte
Dos Tres Cuatro

Peso de una lata de café uva (Ibs) 30.52 30.55 30.26
Cantidad de frutos en una libra de café uva 204 212 190
Porcentaje de flote de una libra de café uva 4 3 2
Peso en baba de una libra de café uva 0.57 0.57 0.50
Peso lavado de una libra de café uva 041 0.47 0.35
Porcentaje de viabilidad del corte 93 95 94
Peso de cien semillas (g) 31 36 33
Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.17 0.20 0.20
Cantidad de semillas aptas en una libra de café uva 240 269 263
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En ndmero de semillas aptas en la muestra la variedad IHCATU 75 obtuvo una alta cantidad en el
cuarto corte, en comparacion a las variedades PARAINEMA, OBATA, IHCAFE 90 y CATUAI
AMARILLO que el mejor rendimiento lo obtuvieron en el corte tres. (Ver tablas, 2, 3, 4,5y 6).

Tabla 6: Rendimiento de la variedad Obata

Variables Corte  Corte Corte

Dos Tres Cuatro

Peso de una lata de café uva (Ibs) 29.8 29.6 31.4
Cantidad de frutos en una libra de café uva 137 205 226
Porcentaje de flote de una libra de café uva 1 5 3

Peso en baba de una libra de café uva 0.44 0.53 0.51
Peso lavado de una libra de café uva 0.35 0.42 0.40
Porcentaje de viabilidad del corte 92 88 94

Peso de cien semillas (g) 23 26 28

Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.14 0.24 0.25
Cantidad de semillas aptas en una libra de café uva 204 332 313

En rendimiento del porcentaje de flote hubo una uniformidad en todos los cortes para todas las
variedades, observandose diferencias insignificantes, lo que indica un buen rendimiento en

porcentaje de flote para cada una de las variedades analizadas (Ver tabla 7).

Segun los resultados finales obtenidos las variedades obtuvieron un rendimiento diferente en cada
variable analizada la variedad CATUAI AMARILLO obtuvo un rendimiento alto en peso de lata,
un rendimiento moderadamente alto en porcentaje de viabilidad, pero un rendimiento muy bajo en
porcentaje de flote y peso de semilla apta, la variedad PARAINEMA ostento un rendimiento alto
en peso de lata, porcentaje de flote y en cantidad de granos en una libra, pero su rendimiento fue
bajo en peso de semilla apta, mientras que su rendimiento en porcentaje de viabilidad fue
moderadamente alto, la variedad OBATA obtuvo un rendimiento bajo en porcentaje de viabilidad,
rendimiento moderadamente bajo en peso de lata, rendimiento alto en porcentaje de flote y en
cantidad de frutos en una libra y un rendimiento moderadamente alto en peso de semilla apta, la
variedad IHCATU-75 obtuvo un rendimiento moderadamente bajo en peso de lata, y en cantidad
de frutos en una libra, pero obtuvo un rendimiento alto en porcentaje de flote, porcentaje de

viabilidad y peso de semilla apta y la variedad IHCAFE 90 que obtuvo un rendimiento bajo en el
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peso de lata, rendimiento alto en cantidad de frutos en una libra y en porcentaje de flote, y un
rendimiento moderadamente alto en peso de semilla apta y porcentaje de viabilidad (ver tabla 7).

Tabla 7: Rendimiento final de las cinco variedades

Variedades
Variables Ihcafe 90 Ihcatu -75 Obatad Parainema Catu_a|
amarillo
Peso de una lata de café uva (Ibs) 29.40 30.16 30.2 30.44 30.75
Cantidad de frutos en una libra de café uva 227 254 189 202 237
Porcentaje de flote de una libra de café uva 3 3 3 3 4
Peso en baba de una libra de café uva 0.51 0.54 0.49 0.54 0.52
Peso lavado de una libra de café uva 0.38 0.44 0.39 0.41 0.40
Porcentaje de viabilidad del corte 95 97 91 94 94
Peso de cien semillas (g) 26 37 25 33 29
Peso de semillas aptas de una libra de café uva 0.20 0.23 0.21 0.20 0.18
Cantidad de semillas aptas en 1 libra de café uva 256 277 283 263 283
5.3. Determinacion de la variedad de mejor comportamiento en la produccion de
semilla

El alto rendimiento en porcentaje de flote, peso de lata, peso en baba, peso en lavado, porcentaje
de viabilidad, peso de 100 semillas, cantidad de semillas aptas y numero de frutos en una libra no
garantizan el rendimiento final de las cinco variedades en la produccion de semilla certificada ya
que el rendimiento final dependi6 del peso de las semillas aptas ya que esta variable determino la
cantidad de quintales de café uva requeridos para producir un quintal de semilla certificada de cada

variedad (ver tabla 8 y 9).

Tabla 8: Rendimiento en semilla certificada

) Libras de Peso de semilla apta Libras de semilla
Variedades ; e
café uva en la muestra certificada
lhcafe-90 100 0.20 20
Parainema 100 0.20 20
Obata 100 0.21 21
Catuai amarillo 100 0.18 18
lhcatu-75 100 0.23 23
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De acuerdo a los resultados obtenidos de la variable de peso de semilla apta, la variedad con el
mejor rendimiento fue ihcatu-75 (ver tabla 7), ya que su peso en semilla apta certificada de la
muestra de una libra de café uva evaluada fue de 0.23, superior a las otras 4 variedades, lo que
significa que entre mas peso de semilla apta lista para comercializar tiene, menos quintales de café

uva necesitara para producir un quintal de semilla certificada (ver tabla 8 y 9).

Tabla 9: Quintales de café uva requeridos para producir un quintal de semilla certificada
Peso en libras de

Quintales de semilla Quintales de café

Variedad e semilla apta en la i
certificada uva requeridos
muestra
Ilhcafe 90 1 0.20 5
Parainema 1 0.20 5
Obata 1 0.21 4.76
Catuai amarillo 1 0.18 5.55
Ihcatu - 75 1 0.23 4.34
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VI. CONCLUSIONES

La produccion de semilla certificada constituye un proceso integral que involucra una secuencia
de actividades, desde la identificacion de lotes semilleros hasta la distribucion final del producto,
deficiencias en cualquiera de estas etapas inciden directamente en la eficiencia del proceso y, por

ende, en el rendimiento final de la semilla certificada.

Las diferencias de rendimiento observadas entre las cinco variedades evaluadas se atribuyen a la
variabilidad en factores agrondmicos y ambientales, tales como manejo de sombra, fertilizacion,
condiciones del suelo, manejo integrado de plagas y enfermedades, asi como condiciones
climaticas. Estos factores influyen directamente en el proceso de cuajado, tamafio y calidad del

fruto, y la proporcion de semillas aptas para certificacion.

El rendimiento final de cada variedad lo determino la variable; peso de semillas aptas ya que esta
permitio calcular la cantidad de quintales de café uva requerida para producir un quintal de semilla
certificada, la variedad con el mejor rendimiento fue ihcatu-75, los resultados obtenidos muestran
que entre menos quintales de café uva se requieran para producir un quintal de semilla certificada

mejor es el rendimiento de esa variedad.
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VII.RECOMENDACIONES

Fortalecer la ejecucion de cada una de las etapas del proceso de produccion de semilla certificada,
asegurando el cumplimiento riguroso de los protocolos técnicos establecidos. Es fundamental
capacitar al personal encargado de la cosecha para garantizar la recoleccion exclusiva de frutos en
estado 6ptimo de madurez, evitando la mezcla con frutos inmaduros o defectuosos. Asimismo,
optimizar las condiciones de las areas de trabajo y de seleccion, con el fin de mejorar la eficiencia

en la clasificacion de semillas.

Para evitar diferencias de rendimiento de las variedades entre cortes es de suma importancia
realizar un manejo agronémico adecuado en los lotes semilleros, manejar los factores de sombra,
podas, control de plagas y enfermedades, y ajustar plan de fertilizacion de acuerdo a analisis de

suelo.

Para lograr uniformidad de rendimiento en la produccion de semillas certificadas en todas las

variedades es importante poner en practica el manejo eficiente de los factores antes mencionados.
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ANEXOS

Anexo 1: Induccion, identificacion de lotes semilleros, seleccidn de plantas madres, y cosecha.
~ - Sty . o SRy - Bt R |

Anexo 2: Transporte a beneficio, despulpe, fermentado, lavado y secado.
% T ad - N . Pl i F' - L) Bl
) A b e d

Anexo 3: seleccion de semilla, curado, oreado, pruebas de viabilidad y control de humedad
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Anexo 4: Empacado, almacenamiento y distribucion
!‘ IR ALY Ty TR

T

Anexo 5: Analisis de variables del peso de una lata de café uva, extraccion de una libra de café
uva, evaluacion porcentaje de flote y conteo de nimeros de frutos en una libra

= 5
= {

Anexo 6: Toma de datos variables peso en baba, peso lavado, porcentaje de viabilidad de la
muestra y peso de 100 semillas.

‘fk %

iable peso de semilla aptas de la muestra

Anexo 7: Registro de datos de la var
; " AR
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