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RESUMEN

La produccion sostenible, creciente y cada vez mas interesante entre los principales
mercados de exportacion se esta volviendo un recurso importante para varios actores en las
cadenas mas representativas del pais. La asistencia técnica en las cadenas de valor de café y
cacao en el Parque Nacional Azul Meambar y El Lago de Yojoa presentan una alternativa
econdémica y ambiental para las familias que radican cerca de estas areas protegidas. El
objetivo del trabajo de préctica fue Monitorear los procesos de las cadenas de valor para la
produccién y exportacion de Cacao y Café, dar seguimiento al trabajo que ha venido
realizando USAID ProParquecon los productores de la zona en la ejecucion de proyectos y
acompariamiento técnico en contraparte con Co.Honducafe, COHORSIL y COAGRICSAL.
Para llevar a cabo este proceso se necesita la documentacion, eventos de capacitacion,
ayudas memorias, listados de participantes, levantamiento de datos para la medicién de
indicadores de las cadenas de valor y asistencia técnica que se realiz6 por medio de visitas
de campo coordinadas con el personal técnico de los sub proyectos. Al final el trabajo
realizado fue de mucho provecho para los residentes de la zona logrando capacitar 122
productores de café en temas de importancia como: Manejo de post-cosecha y beneficiado
hamedo, andlisis de suelo, organizacién y gestion empresarial y 138 productores de cacao
mediante una gira de intercambio de experiencias con los socios de la cooperativa
COPRACAJUL (73participantes) y un dia de campo (65 productores y productoras) donde
se hablé sobre: nutricion adecuada de las plantas, cambio climatico, podas de formacion,
encalado, aplicacion y uso adecuado de fertilizantes foliares e insecticidas, asi mismo se
realizd la practica en campo para fortalecer los conocimientos tedricos expuestos y lograr
una mejor comprension. También se trabajo en la formacion de dos asociaciones de
productores una en la zona de las Vegas Santa Barbara y otra en San Isidro, municipio de
Santa Cruz, departamento de Cortés. Por medio de la asistencia técnica brindada se
fortalecieron conocimientos importantes del manejo de las fincas, haciendo uso de
tecnologias apropiadas y al alcance de cada uno de los productores, aunque un mayor
involucramiento por parte de las autoridades gubernamentales a las areas productivas del
pais proporcionaria mejores indices de produccion y més alternativas a los productores para
la sostenibilidad econdmica de sus familias.

Palabras claves: Café, Cacao, Cadena de valor, sostenibilidad.



l. INTRODUCCION

Honduras es un pais que posee mucha biodiversidad y por ello surge la necesidad de
desarrollar programas que apoyen a los pequefios productores para lograr eficiencia en sus
cultivos y sostenibilidad econdmica a sus familias pero que estas a su vez no intervengan en

la degradacion de las areas protegidas donde radican.

Los cultivos de café y cacao son una alternativa para la preservacion del medio ambiente
(suelo y agua), ya que nos permiten hacer sistemas agroforestales y crear microclimas
donde hay abundancia de especies tanto de plantas como animales, que aportan materia
orgénica al suelo haciéndolos nutricionalmente més ricos, evitan la erosién y mantienen la
humedad proporcionando una opcion productiva. Siendo necesaria la investigacion en la
potencialidad de los productores para iniciar procesos de conversién a producciones
sostenibles certificadas, desarrollando el sector mediante un mejor manejo de las cadenas
de valor de los productos logrando obtener una mejor calidad y poder acceder a mercados
diferenciados.

La produccion sostenible, creciente y cada vez mas interesante entre los principales
mercados de exportacion se esta volviendo un recurso importante para varios actores en las
cadenas mas importantes y representativas del pais(Centro de estudio para el desarrollo
rural, 2012).

El trabajo de préactica profesional supervisada se desarrollé proporcionando asistencia
técnica, capacitacion y visitas de campo a productores de café y cacao de la zona, para
mejorar e implementar nuevas tecnologias de produccion que permiten obtener mayores

beneficios econdomicos y ambientales a los participantes.



1. OBJETIVOS

2.1. General

Proporcionar asistencia técnica a los productores de cacao y café de la zona Parque

Nacional Azul Meambary el lago de Yojoa a través de USAID ProParque.

2.2.Especificos

Monitorear los procesos de la cadena valor para la produccion y exportacion de Cacao y
Café por medio de la documentacion y levantamiento de datos y la medicion de indicadores

gue nos ayuden a mejorar los pardmetros de calidad de los productos.

Dar seguimiento al trabajo que ha venido realizando USAID ProParque con los productores
de Café y Cacao de la zona con la ejecucion de proyectos y acompafiamiento técnico en
contraparte con Co.Honducafe, COHORSIL y COAGRICSAL.

Implementar mecanismos o0 tecnologias que permitan la sostenibilidad econémica y

ambiental de las familias involucradas en la produccidn, cadenas de valor de café y cacao.



I1l.  REVISION DE LITERATURA

3.1. Generalidades

USAID ProParque es un proyecto de crecimiento econémico y de recursos naturales que
busca reorientar la trayectoria de desarrollo social y econdmico de Honduras con el buen
manejo de sus riquezas naturales. Su objetivo principal es lograr el crecimiento econémico
sostenible, mientras se enfoca en las areas protegidas de Honduras y sus comunidades. Esto
sera posible mediante el trabajo simultaneo en tres areas distintas: manejo de la
biodiversidad, los recursos naturales y crecimiento de empresas rurales, y la reduccién del

riesgo por desastres naturales/cambio climéatico (USAID, 2015).

3.2.Cadena de valor

Conjunto de agentes (o fracciones de agentes) econdmicos que contribuyen directamente a
la produccidn, procesamiento y distribucion, hasta el mercado de consumo, de un producto
agricola (o ganadero). La cadena describe la sucesion de operaciones, que partiendo de una
materia prima — o un producto intermedio — finaliza después de diversos niveles de
procesamiento/valorizacion, en uno o varios productos acabados a nivel del consumidor.
(Fabre, 1998)

3.3.Importancia del cultivo de café a nivel nacional

El café es un eje dindmico estratégico para la economia del pais, y su importancia en el
desarrollo social radica en el hecho de que gran parte de la poblacién rural se dedica o

depende de esta actividad econOomica, siendo la gran mayoria de fincas de café (90%)



pequefio y mediano tamafio, no mayor de cinco hectareas, del total de productores, 66,119
(76.0%) producen cantidades iguales 0 menores a 50 quintales en promedio y aportan el
28.5% a la produccion nacional y, el 23.9% de los productores restantes aportan 71.5%
(IHCAFE, 2011).

Como producto de exportacion el café aporta a la economia un ingreso de divisas
importante que en términos de contribucion ha variado , de 8.6 % al PIB nacional y 18% al
PIB agricola en 1985, en 2009 contribuyé en 8.0% del PIB Nacional y 33% del PIB
agricola, variaciones que demuestran que actualmente la economia es menos dependiente
del café , el destino principal del café hondurefio es Alemania en un 29%, Bélgica el 17%,
Estados Unidos 10% lItalia 8%, Corea 7%, Reino Unido y Francia 5% cada uno y Holanda
3%, de un volumen total de 4.12 millones de quintales de café oro de la cosecha 2009-2010
con valor de US$ 605.52 millones (IHCAFE, 2011).

3.4.Manejo del cultivo de café en la zona

Segln Morales (2015). Para aumentar los indices productivos de las fincas el personal de
campo brinda asesoria técnica personaliza en donde se verifica el estado de la plantacién
dando mayor importancia a los siguientes aspectos de manejo del cultivo:

e Fertilizacion, se recomienda uso de un analisis de suelo para lograr mayor eficiencia
de los fertilizantes al aplicar solo lo que la planta requiera. Utilizando fertilizantes
nitrogenados en suelos alcalinos y en suelos acidos se urea y sulfato de amonio.

e Encalado, se realiza si el suelo asi lo requiere, cuando existe suelos con pH altos
utilizar cal hidratada, donde existen altos porcentajes de aluminio y zinc aplicar un
producto que tenga mayor movilidad en el suelo como la triple cal.

e Manejo de tejidos (podas de formacion y crecimiento) se realizan de acuerdo a la
edad del cultivo, su objetivo principal es formacion de la planta regular el
crecimiento, incrementar la produccion y hacer mas facil su manejo.

e Manejo fitosanitario; se trata en lo posible llevar un plan de manejo integrado de

plagas (MIP) para reducir las pérdidas por causa de agentes fitopatdgenos.



e Regulacion de sombra es muy importante ya que reduce la incidencia de plagas en

los cafetales.

3.5.Estadisticas de produccién de café a nivel nacional

Las exportaciones de café de Honduras para la cosecha 2014-2015 se incrementaron en un
20% comparado con el afio cosecha 2013-2014; este incremento se debido principalmente a
la recuperacion de fincas respecto a la roya y la produccion de nuevas plantaciones de café.
En cuanto al ingreso de divisas se generé de 1,015 millones de ddlares representando un
incremento de 28% comparado con 792 millones generados en la cosecha 2013-2014esto
nos mantiene como el principal producto agricola de exportacion que genera la mayor

cantidad de empleos directos e indirectos en el pais. (HICAFE, 2015)

Cuadro 1. Exportacion de café Honduras cosecha 2014-2015

Afio cosecha Millones de sacos Valor Precio promedio
46 Kg. (Millones US) us
2009-2010 4,12 605.52 146.87
2010-2011 5.04 1,238.94 245.69
2011-2012 7.14 1,439.08 201.56
2012-2013 5.66 795.18 140.47
2013-2014 5.45 792.11 145.43
2014-2015 6.55 1,015.14 155.03




Cuadro 2. Resultados de la cosecha 2014-2015 en la regional #1(Santa Barbara, Intibucé y
Lempira)

Indicador Unidad de medida
Produccién promedio qg/Mz 14.23
Produccion exportable No. de quintales 586,093.67
Area cultivada Mz 41,199.4
Manzanas de fincas renovadas No. de manzanas 3500
Capacidad de secado en manos de los productores | No. de quintales 380
Venta de café hacia mercados diferenciados No. de quintales 162,00

Municipios que conforman la regional; Santa Barbara, Arada, Atima, Ceguaca, Colinas,
Concepcion del Norte, Concepcidn del Sur, Chinda, EI Nispero, Gualala, llama, Nuevo
Celiac, Petoa, San Francisco de Ojuera, San Luis , San Nicolas, Zacapa, Santa Rita,
Trindad, del departamento de Santa Bérbara (19). La Union y San Rafael de Lempira (2) y
La Esperanza del departamento de Intibuca (1).(HICAFE, 2015)

Cuadro 3.Resultados de la cosecha de café 2014-2015 regional #5 (Comayagua /La paz/
Intibucd)

Indicador Unidad de medida
Produccion promedio qg/Mz 23.72
Produccidén exportable No. de quintales 2,000,000
Manzanas de fincas renovadas No. de manzanas 2,500
Capacidad de secado en manos de los productores No. de quintales 300,000
Venta de café hacia mercados diferenciados No. de quintales 400,000

43 municipios (19 Comayagua, 14 La paz y 10 Intibucd)



3.6.Cadena de valor del café

La cadena de abastecimiento agroindustrial del café esta constituida por una serie de etapas
que conforman su proceso de transformacion desde el cultivo hasta el café procesado:
cultivo, recolecta, despulpado, descascarado, lavado y limpiado de grano entero y
separacion de las dos mitades etapa en la cual el grano es conocido como pergamino, pre-
secado café pergamino mojado y secado al sol pergamino himedo y en maquina pergamino

seco (Gracia y Olaya 2006).

3.7.Importancia del cultivo de cacao a nivel nacional

Durante el afio cacaotero de octubre 2009 a septiembre de 2010, el precio promedio
mensual del grano de cacao en la Bolsa de Nueva York se mantuvo entre US$ 3,525.12
(enero) y US$ 2,874.00 (septiembre), para un promedio anual de US$ 3,246.02 la tonelada
métrica, el cual es un 24.8% mayor al registrado en el periodo octubre 2008-septiembre/09.
La produccion nacional para el 2010 se estima que fue de 800 TM, sin variaciones como en
los afos anteriores (FIA, 2010).

3.8.Manejo del cultivo de cacao en la zona

Segun Valle (2015) el manejo para las fincas de cacao con las que se trabaj6 durante el
desarrollo de la practica ya estaban establecidas por lo tanto el manejo recomendado por los
técnicos de la zona fueron;

¢ Regulaciéon de sombra: para proporcionar a la planta las condiciones necesarias de

radiacion solar para en 6ptimo desempefio de la misma.

e Manejo de tejidos entre ellos; podas de formacion que se efectia durante el primer
afio de edad del arbol, y consiste en dejar un solo tallo y observar la formacion de la

horqueta o verticilo, el cual debe formarse aproximadamente entre los 10 y 16



meses de edad de la planta, con el objeto de dejar cuatro o méas ramas principales o
primarias para que formen el armazon y la futura copa del arbol. Estas ramas
principales seran la futura madera donde se formara la mayoria de las mazorcas, lo
mismo que en el tronco principal, Poda de mantenimiento. Desde los dos o tres afios
de edad los arboles deben ser sometidos a una poda ligera por medio de la cual se
mantenga el arbol en buena forma y se eliminen los chupones y las ramas muertas o
mal colocadas. El objetivo de esta poda es conservar el desarrollo y crecimiento
adecuado y balanceado de la planta del cacao. Poda fitosanitaria en donde se deben
eliminar todas las ramas defectuosas, secas, enfermas, desgarradas, torcidas,
cruzadas y las débiles que se presenten muy juntas. Debe comprender también la

recoleccion y eliminacion de frutos dafiados o enfermos.

Fertilizacion: En general se aconseja aplicar los fertilizantes en tres o cuatro
aplicaciones, con la finalidad de evitar pérdidas de elementos por evaporacion o
escurrimiento, facilitindose asi a la planta los elementos nutritivos en las épocas

mas adecuadas para un mejor aprovechamiento.

Control de plagas y enfermedades: se hace por medio de un manejo integrado de
plagas que permite evitar en gran manera que estas afecten las plantaciones de
cacao, cabe mencionar gque en la zona del Siguatepeque y el lago de Yojoa hay muy

poca incidencia de plagas.



3.9.Estadisticas de produccion de cacao a nivel nacional

Cuadro 4. Produccion de cacao a nivel nacional del afio 2010-2014

Superficie » Variaciones
Afo ) Produccion __ i

Cultivada Superficie Produccion

2010 2,070 950 - -

2011 3,012 1000 4551 - 5.26

2012 1,660 1050 -44.89 5.00

2013 1,700 1150 2.41 9.52

2014* 4,4663 1400 162.53 21.74

Fuente: Elaboracién propia SAG/UPEG con datos de FAOSTAT. *Dato proporcionado por
el PRONAGRO de la Secretaria de Agricultura y Ganaderia (SAG)

3.8.1. Superficie Cultivada

La superficie cultivada de cacao a nivel nacional, muestra de acuerdo a cifras de
FAOSTAT y del PRONAGRO de la SAG durante el periodo comprendido de 2010-2014
un comportamiento ascendente, a excepcion del afio 2012 donde se dio una considerable
disminucion de un poco mas de la mitad en las hectareas cosechadas al pasar de 3,012 a
1,660, que se traducen en un decrecimiento de aproximadamente 44.9% equivalentes a
1,352 Ha. Comportamiento que podria obedecer a diversos factores como disminucion del
area para destinarlos a la produccién de otros cultivos, para palma africana por ejemplo,

que es uno de los problemas que ha tenido el rubro de cacao.(USDA, 2015)

Entre los afios 2013-2014 la superficie cosechada se incremento extraordinariamente en un
162.53%, al pasar en 2013 de 1,700 Ha a 4,463 Ha en 2014 (incremento de 2,763 Ha);
comportamiento que podria estar inducido a las expectativas favorables para el rubro
derivado de la demanda mundial de cacao fino. (USDA, 2015)



3.8.2. Produccion

La produccién de cacao en grano expresada en toneladas métricas (Tm), mostro en forma
general a nivel nacional durante el periodo en menciéon un comportamiento con una
tendencia ascendente registrando una tasa de crecimiento en la serie de 10.2 puntos
porcentuales, alcanzando en 2014 una produccion de 1,400 Tm que se traducen en un
incremento de 450 Tm respecto a lo producido en 2010 (950 Tm). Comportamiento que
vendria a ser explicado por las expectativas positivas de los productores en exportar su

producto al mercado internacional en particular al mercado europeo. (USDA, 2015).

Figura 1. Gréafico de produccién de Cacao afio 2010- 2015
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Fuente: Elaboracion propia SAG/UPEG con datos de FAOSTAT. *Dato proporcionado por
el PRONAGRO de la Secretaria de Agricultura y Ganaderia.

3.10. Cadena de valor del cacao

Segun Gonzéles (2009) propone la Identificacion de los eslabones de la siguiente forma:
a) Corresponde a la provision de insumo, nos referimos a los viveros que proporcionan

las plantas a semillas para la siembra.
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b) La produccion, y aqui se deben resolver algunos aspectos como riego, mano de
obra, manejo del cultivo, control de plagas y cosechas.

c) Lacomercializacion, y esta es el &rea en el que la organizacion puede hacer el mejor
trabajo. Implementar un sistema asociativo de comercializacion se puede acortar la

d) Cadena y la ganancia que obtenia antes del intermediario puede quedar en la
organizacion y permite pagar mejor precio al productor.

e) La exportacion, si se administra bien el sistema el sistema asociativo podemos

exportar de forma directa.

3.11. Certificacion organica

La certificacion organica es la garantia de que un cultivo se manejé siguiendo las normas
de la produccion organica. Porque cuando el consumidor ve el sello de la agencia
certificadora lo reconoce y le da la confianza de que el producto es organico. La
certificacion es util al consumidor, pero también es til al productor, porque le ayuda a

vender mejor sus productos diferenciados (CATIE, 2011).
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IV. MATERIALES Y METODOS

4.1. Descripcion del lugar

El trabajo profesional supervisado se llevd a cabo en la zona el Lago de Yojoa y Parque
Nacional Azul Meambar, en las comunidades (ver anexo 1, 2,3) Siguatepeque, Comayagua,
Honduras, posee en promedio una Altitud: 1170 msnm, Latitud: 14° 35' 08" N, Longitud:

87°49' 27" O, clima rango de precipitacion de 1200 a 1300 mm, su temperatura oscila entre

20°Cy 25°C.

Figura 2.Mapa de ubicacion de las comunidades que se asistieron durante la practica

profesional.
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4.2. Materiales y equipo

Libreta de campo, lapiz, regla, calculadora, camara digital, material didactico (cartulina,
marcadores, entre otros.) computadora, proyectores, medios de transporte (carro o moto),
herramienta y equipo de trabajo de la comunidad.

4.3. Método

4.3.1. Visitas de asistencia técnica

El acompafiamiento técnico se realizé por medio de visitas de campo coordinadas con el
personal técnico de los sub proyectos, Co. Honducafe, COHORSIL y COAGRICSAL .Las
visitas de campo se desarrollaron con el objetivo de conocer el estado de las fincas y poder
realizar un diagnostico de las mismas mediante un recorrido de observacion vy
posteriormente brindar una recomendacion técnica que solucione los problemas, evaluando
como aspectos de mayor enfoque los siguientes: nutricion adecuada de las plantas con base
a un analisis de suelo, manejo de tejidos, manejo de sombra, tratamiento de plagas y

enfermedades.

La documentacion de los procesos de acompafiamiento técnico y eventos de capacitacion
mediante: ayudas memorias, listados de participantes, levantamiento de datos para la

medicion de indicadores de la cadena de valor de café y cacao.

4.3.2. Gira de intercambio de experiencia

Se organiz6 una gira de intercambio con los productores de la zona del Lago de Yojoa; se
identificd la experiencia en la comunidad de Jutiapa, Atlantida con los integrantes de la
cooperativa COPRACAJUL donde ellos compartieron su experiencia tanto en el area

productiva como en la elaboracién de chocolate artesanal.
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4.2.3. Dia de campo.

Se identifico el area con mayor oportunidad en cuanto al manejo de cacao y se convocaron
los productores de la zona del Lago de Yojoa por medio de COAGRICSAL a un dia de
campo en donde expertos en temas de interés compartieron sus conocimientos con los

participantes al evento.

4.2.4. Organizacion y capacitacion de productores.

Se brindaron capacitaciones a los productores en varios temas entre ellos: beneficiado
himedo de café, calidad, analisis de suelo, organizacion y gestion empresarial, para el

fortalecimiento de conocimiento y habilidades de los productores.

Participacion en el proceso de formacién de dos asociaciones de productores con él fin de
mejorar las relaciones de comercializacion de sus productos una en la zona de San Isidro,
Santa Cruz departamento de Cortés y la otra en Las Vegas Santa Barbara brindando un
respaldo legal (personeria juridica) que avale cada una de las actividades realizadas por sus
socios. Esto les permitira abrir nuevos y mejores mercados al ofrecer mayores volumenes
de venta para poder eliminar los intermediarios y que el productor pueda vender
directamente a una exportadora o hacer exportaciones al extranjero en forma directa

ayudando asi a mejorar los ingresos de los productores.

4.3.5. Trabajo de oficina.

Colaborar en la revision de informes tecnicos y financieros de los sub proyectos para
verificar el cumplimiento de las actividades asignadas y proceder posteriormente liberar el
desembolso establecido en la elaboracién del presupuesto del proyecto para la ejecucion del

mismao.
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4.3.6. Reuniones de comités nacionales y regionales de la cadena de valor de cacao
Participacion en reuniones de comités nacionales y regionales de la cadena de valor de

cacao con el objetivo de conocer la situacion actual del rubro y generar accionen que

ayuden a todos los productores cacaoteros del pais.

4.3.7. Aplicacion de encuestas de monitoreo

Aplicacion de encuestas de monitoreo a productores vinculados al proyecto por medio de
los Broker. Para identificar los avances logrados a lo largo del proyecto.

Participacion en la aplicacion de una herramienta para el estudio y valoracion de
vulnerabilidad y adaptabilidad al cambio climatico en fincas de café, tanto certificada como

convencional.
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V. RESULTADOS

Se capacitaron 168 productores de café en los temas de manejo de post-cosecha y
beneficiado humedo, analisis de suelo, organizacién y gestion empresarial, fortaleciendo
sus conocimientos y habilidades en el rubro.

Se realizé un dia de campo con 73 productores de cacao de la zona del Lago de Yojoa en
donde se expusieron temas de interés entre ellos: nutricion adecuada de las plantas, cambio
climatico, podas de formacién, encalado, aplicacién y uso adecuado de fertilizantes foliares
e insecticidas, asi mismo se realizo6 la practica en campo para fortalecer los conocimientos

tedricos expuestos y lograr una mejor comprension.

Gira de intercambio de experiencias en donde participaron 65 productores de cacao
vinculados al proyecto por medio de COAGRICSAI, en la visitaa COPRACAJUL (Jutiapa,
Atlantida) se reforzaron conocimiento en cuanto al manejo del cacao y se compararon las
técnicas aplicadas en el cultivo en cada una de las zonas, ademés se visitd una planta
procesadora de chocolate ubicada en el mismo lugar Las Damas Chocolateras de Jutiapa
Atlantida, quienes hablaron de su experiencia y motivaron a las productoras y productores a

seguir su ejemplo.



Figura 3. Productores capacitados en las diferentes actividades realizadas.
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Actividades realizadas

Visitas de monitoreo dirigidas a productores de café y cacao para verificacion del
cumplimiento de los proyectos realizados en contraparte con Co. Honducafe COHORSIL y
COAGRICSAIL.

Revision de informes técnicos y financieros de los ejecutores de los proyectos para conocer
el estado de implementacion y avances especificos, asi mismo determinar cuéles son las
actividades que aun estd pendiente su ejecucidn, para poder realizar el desembolso

econémico correspondiente.

Asistencia a las reuniones de la cadena de valor de cacao a nivel nacional en donde se
trabajo en la realizacion del reglamento interno de la cadena el cual regira todo el rubro del

cacao.

Asistencia técnica a productores certificados con sello Rain-forest en donde se verificé el
cumplimiento de la norma, el estado actual de la finca y las oportunidades de mejora que

estas pueden presentar.

17



Participacion activa en todo el proceso de beneficiado de café (Beneficio Rio Bonito
CHORSIL) en donde se adquirieron conocimientos basicos en cuanto a: recibimiento de la

fruta, molido, fermentado, lavado secado, clasificado y secado del producto.

Formando dos asociaciones una en Las Vegas, Santa Barbara y otra en la comunidad de

San Isidro municipio de Santa Cruz de Yojoa, Cortes.(Ver anexo 5y 6)
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VI. CONCLUSIONES

Por medio de la asistencia tecnica brindada se fortalecieron conocimientos importantes del
manejo de las fincas, haciendo uso de tecnologias apropiadas y al alcance de cada uno de

los productores.

En el levantamiento de datos y monitoreo de los procesos se verifico el cumplimiento de
los acuerdos establecidos con los ejecutores de los proyectos, dando como resultado un
avance e involucramiento positivo de los productores dispuestos a adquirir nuevos
conocimientos y tecnologias que les permitan mejorar sus indices produccion y asimismo

sus ingresos familiares.

Mediante el desarrollo de los proyectos ejecutados por Co. Honducafe COAGRICSAL y
COHORSIL se ha logrado brindar asistencia técnica a productores gque antes no tenian

acceso a la misma, ayudando asi a mejorar sus indices de produccion.

Con la aplicacién de nuevas tecnologias se ha creado mayor conciencia sabré la
importancia de la proteccion del medio ambiente mediante la implementacién de sellos de
certificacion que ofrecen una opcién productiva y a la vez un incentivo econémico a las

familias interesadas en producir de forma ecoldgica.



VIil. RECOMENDACIONES

Mayor involucramiento por parte de las autoridades gubernamentales en los procesos de
asistencia técnica en todas las areas productivas del pais, para poder alcanzar mejores
indices de produccion y asi proporcionar a los productores mas alternativas para la

sostenibilidad econdmica.

Que se establezcan compromisos por parte de los ejecutores de los proyectos de USAID
ProParque y los productores beneficiados para poder lograr un mejor desarrollo de las
actividades planteadas en los objetivos del mismo modo continuar trabajando con los

involucrados aun después de la finalizacion del proyecto.

Capacitar y concientizar a los productores sobre el cambio climético y los beneficios de
trabajar en la implementacion de sistemas agroforestales, la conversion de métodos y

técnicas nocivas al ambiente por otras que ayuden a la conservacion del mismo.
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ANEXOS



Anexo 1.Comunidades vinculadas al proyecto de Cacao por medio de COAGRICSAL

Departamento Municipio Comunidades
La Masica Nueva Granada
La Graciosa El Ocaotillo
Las Casitas El Obal
. San Luis El Picacho
San Antonio Las Flores El Higuerito
Terreros La Providencia
Las Margaritas El Porvenir
Santa Rita
San Francisco Tapiquilares San Buenaventura
Cortés Lglguna del Cajon San Is.id.ro
Bijagual La Ceibita
Buenos Aires Los Naranjos
Monte Verde Pefia Blanca
El Bambu Laguna del Jicaro
Santa Cruz El Obo La Guama
Las Marias Los Mangos
Los Caminos Villas del Rio
El Olvido Santa Elena
Las Lomitas Campo Barranco
Campanario Piletas
Comayagua Taulabé Bacadla_l San Francisco
Varsovia
San Francisco de La Palca La Vega
Ojuera Chorrera
Santa Barbara Agua Caliente La Majada
Zacapa Pinares del Lago
Camalote
La Isla
Las Vegas El Novillo
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Anexo 2.Comunidades vinculadas al proyecto de Café por medio de COHORSIL

Bacadilla El Cerron
Buena Vista Varsovia El Cerron
La Unién de San Antonio de Yuré Cerro Azul

Quebradas de yuré

Las Brisas de Bacadilla

Varsovia

El Playon

Anexo 3.Comunidades vinculadas al proyecto de Café por medio deCO.HONDUCAFE

Departamento Municipio Comunidad
Agua Amarilla San Bartolo
Brisas del VVolcéan San Isidro
. Santa Cruz de -

Cortés Yojoa Casas_ Vle_jas Santa Elena
La Victoria Nueva Esperanza
Las Delicias
21 de Octubre Las Pefiitas
Buena Vista Las Vegas
Buenos Aires Lempira

Santa Barbara Las Vegas El Bijao Los Andes
El Cedral Los Laureles
El Palmar Ponciano

Anexo 4. Productores capacitados en las diferentes actividades realizadas

Temas de capacitacion

Productores

Capacitados

Manejo post Cosecha - Beneficio Himedo del café 58
Organizacién y gestion empresarial 110
Gira de intercambio dia de campo productores de cacao. 73
Dia de campo con productores de cacao 65

Total 306
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Anexo 5.Asociacion de productores “Amigos Del Maroncho” de las Vegas, Santa Barbara

(APROAMAVE)

Nombre Cargo Comunidad
Pedro Erazo Presidente El Cedral
Carlos Escobar Vicepresidente El Plan6n
Rogelio Mufioz Secretario Los Andes
Erika Escobar Tesorera El Bijao
Pablo Alexander Cruz Fiscal Col. 21 de Octubre
Anael Enamorado Vocal | Col. Cruz Roja
Aida Julia Barahona Vocal Il Nuevo Lempira
Elena Acosta Vocal Il El Ponciano
Alba Ramirez Vocal IV Col. 21 de Octubre

Anexo 6.Productores Asociados Del Norte De PANACAM (PROASONORPA)

Nombre

Cargo

Comunidad

Jorge Guillermo Pineda

Presidente

San Isidro

Osmaéan Hernandez

Vice presidente

Casas Viejas

Cecilia Ramos Secretario San Isidro

Jorge Reyes Tesorero La Victoria
Lazaro Ramirez Fiscal Las Delicias
Jorge Guzman Vocal | San Bartolo
Juan José Dominguez Vocal Il Las Delicias
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Anexo 7. Distribucidn del area geografica del proyecto Cacao (COAGRICSAL)
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Anexo 8.Distribucion del area geogréafica del proyecto Cacao de COHONDUCAFE
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Anexo 9.Capacitacion sobre calidad y beneficiado de café (COAGRICSAL
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Anexo 10.Gira de intercambio de conocimientos con productores de cacao de Jutiapa
Atlantida (COHORSIL)
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