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RESUMEN

Con el fin de brindar informacion sobre aspectos importantes que influyen en el manejo y
calidad del café, en la comunidad de Jalan del municipio Juticalpa departamento de Olancho,
se efectlo esta practica. Los objetivos de esta fueron conocer el proceso de asistencia técnica
e involucrarse en las distintas actividades, desarrollar las metodologias de asistencia técnica
que utiliza el IHCAFE. Entre las actividades que se realizaron estan: Recoleccion de muestras
de suelo mediante la cual se realizan analisis de suelo esto con el fin de que el productor
apligue a sus plantaciones de café lo que el suelo necesita. El pronostico de cosecha se realizo
visitando las fincas de los productores los datos obtenidos son ingresados al sistema de
IHCAFE, este con el fin de conocer una estimacion de gqg/mz que obtendra el productor en
la cosecha. Las metodologias de extensién que realiza el IHCAFE como ser dias de campo,
charlas, capacitaciones, giras educativas donde se trata que el productor aproveche al maximo
la informacidon que se le brinda y sobre todo que aprenda a ponerlo en préactica dentro de su
finca en estos se tratan temas importantes como son la calidad de su café, como realizar un
buen benefiado, control de enfermedades, plagas y la nutricion vegetal del mismo, con los
cuales el productor queda satisfecho y aclaran sus dudas de los temas tratados. La realizacion
de diagndstico de roya y broca estos son realizados en las fincas de los productores los datos
obtenidos son ingresados el sistema de OIRSA-IHCAFE este nos sirve para tomar medidas
preventivas en las plantaciones de los mismos. Capacitaciones enfocadas en que el productor
Ileve un control de todos los ingresos y egresos que realiza durante la cosecha para que pueda
mejorar la administracién de su finca y convertirla en un negocio rentable.

Palabras Claves: Beneficiado, café, diagnostico, capacitaciones.



. INTRODUCCION

En los ultimos 30 afios la actividad cafetalera en nuestro pais ha sido uno de los principales
pilares de la sostenibilidad econdémica, social y ambiental; es una de las actividades humanas
que a lo largo del siglo XX, ha transformado nuestro paisaje, nuestra economia y la cultura
de millares de familias que dependen de este rubro (IHCAFE, 2002).

El café tiene una importancia econdmica excepcional para los paises exportadores, puesto
que varios paises productores dependen del café para la obtencién de méas de la mitad de sus
ingresos de exportacion y se calcula que 25 millones de familias de caficultores del mundo
entero dependen del café para su subsistencia, (OIC 2008). Segln economistas la saturacién
actual del mercado es consecuencia de los costos decrecientes e incremento de la
productividad, esencialmente se les atribuye la baja de los precios del café a productores de
Brasil y Vietnam debido a los bajos costos de produccion y alta productividad (Pereira 2006).

El presente trabajo se realizo con el objetivo de brindar asistencia técnica a productores de
café ya que es necesario tener los conocimientos suficientes para el manejo del cultivo, con
el proposito de dar asesorias en las practicas realizadas y asi poderles ayudar a implementar

nueva tecnologias que sean de mejora en la produccion de sus plantaciones.



1. OBJETIVOS

2.1. Objetivo General:

Desarrollar el proceso de asistencia técnica en el manejo agrondmico del cultivo de café y en

especial en los procesos de beneficiado del fruto.

2.2. Objetivos Especificos:

Conocer el proceso de beneficiado del grano de café mediante el proceso de la via

hdimeda.

Promover préacticas de manejo nutricional de acuerdo con las necesidades de los

analisis de suelo de las fincas.

Ensefiar a los y las productoras de café la relacion beneficio-costo en cuanto a los

rendimientos obtenidos en la cosecha 2014.

Contribuir con el desarrollo transferencia que la agencia tiene contempladas en su
plan operativo anual en la comunidad de Jalan y alrededores.



I11.  REVISION DE LITERATURA

3.1  Importancia del café en Honduras.

El cultivo de café, es un patrimonio en manos de medianos y pequefios caficultores, o
productores cuyas fincas raramente exceden a las 18 hectareas; contactandose dentro de este
estrato, con un 74% del total del superficie sembrada (segun el tamafio de las fincas), y un
98%del total de los finqueros del pais; de tal forma que el ingreso generado por dicha

actividad, queda distribuida internamente. (Carvajal, 1972).

El café por ser una planta perenne y un arbusto de no muy pequefio fuste, requiere de un
sistema de cultivo distinto del que se usa en las plantas de grano de crecimiento determinado
0 en otras especies perennes que se plantan en hileras mas o menos compactas, como ejemplo

la cafa de azucar (Carvajal, 1972).

3.2 Taxonomia

Segun Alvarado y Rojas (1998) El café pertenece al género Coffea con aproximadamente
100 especies, pero solamente tres de estas se mencionan como cultivadas comercialmente,
siendo estas en orden de importancia: Coffea arabica, Coffea canephora y Coffea liberica.
Su clasificacion

Taxonomica es la siguiente:

Reino: Plantae

Division: Magnoliophyta

Subdivision: Angiospermae

Clase: Magnoliatea



Subclase: Asteridae
Orden: Rubiales
Familia: Rubiaceae
Género: Coffea

Especies: Arabica, Canephora, Liberica y otras no cultivadas.

3.3 Variedades

Segun Santacreo (2001) de las dos especies mas importantes de café existentes (Coffea
arabica y Coffea canephora), la Unica cultivada en nuestro Pais es Coffea arabica a la cual
pertenecen las siguientes variedades:

3.3.1 Variedad Caturra

Posiblemente originaria de una mutacién de la variedad de Bourbon en Brasil. El Caturra es
mas precoz y productivo que las lineas comunes de Tipica y Bourbon, hay que tener en cuenta
que esa productividad requiere tener mayor cantidad de nutrientes y podas. Es una planta de
porte bajo y de entrenudos cortos, su ramificacion secundaria es muy abundante lo que le da

a la planta una apariencia compacta (Santacreo 2001).

Una de las ventajas mas importantes de esta variedad es que por ser de porte bajo facilita la
recoleccion y permite utilizar altas densidades que aumentan la produccién por unidad de
superficie. También se le considera con capacidad productiva alta debido al mayor nimero

de axilas florales y mayor nimero de flores por inflorescencia (Santacreo 2001).

3.3.2 Variedad Catuai

Esta variedad es originaria de Brasil y proviene de un cruzamiento entre las variedades

Caturra Amarillo y Mundo Novo. Se caracteriza por su porte bajo, menos compacto y mas



desarrollado que Caturra, Pacas y Villa Sarchi, se caracteriza también por su elevado vigor
vegetativo, alto potencial productivo, ramificacion abundante y entre nudos cortos, precoz
para la produccion, se adapta a diferentes ambientes y posee un excelente comportamiento
en zonas altas. Presenta dos desventajas su maduracion tardia y la des uniformidad en la

maduracion en zonas de altura (Santacreo, 2001)

3.3.3 Variedad IHCAFE 90

Es una variedad obtenida a partir de una seleccion del hibrido de Timor que se caracteriza
por ser resistente a la Roya del cafeto (Hemileia vastatrix), tiene uniformidad en el porte bajo
de las plantas, hojas anchas de color verde oscuro, brotes bronceados, ramas largas con entre
nudos cortos, precocidad en crecimiento y produccion, maduracion temprana, buen vigor
vegetativo, adecuada respuesta a las podas, color de frutos rojos, bajo porcentaje de fruto
vano, reducida cantidad de frutos defectuosos, regular tamafio de grano y buena calidad de
bebida. Santacreo (2001)

3.3.4 Variedad Lempira

Igual que la variedad IHCAFE 90, también es una seleccion realizada a partir del Hibrido de
Timor que se caracteriza por ser resistente a la roya del cafeto. Esta variedad posee
uniformidad en el porte bajo mas pequefio que el Caturra, entre nudos cortos, brote bronceado
oscuro, precoz, crecimiento inicial rapido y buena capacidad para adaptacion a suelos acidos
0 con exceso de aluminio. Presenta alta estabilidad productiva entre los afios de cosecha,
maduracion temprana y uniforme, fruto de color Rojo, persistencia del fruto a la caida por
lluvias o por sobre maduracion. Permite su Cultivo en poblaciones mas densas que las

variedades tradicionales (Santacreo, 2001)



3.4. Establecimiento del cafetal

Segun Pineda (2001), los factores que se deben tomar en cuenta al momento de establecer

una plantacion de café son los siguientes:

35 Condiciones climaticas

3.5.1 Temperatura

La temperatura éptima para el cultivo oscila entre los 20 y 25 grados centigrados con los
valores maximos y minimos de 15 a 30 grados centigrados. Con temperaturas mayores de 30
grados centigrados la planta de café mostrara un crecimiento rapido, fructificacion temprana,
agotamiento prematuro, mayor presencia de la roya y broca del café, en algunos casos
marchites y consecuentemente la muerte de la planta (Pineda 2001)

Las temperaturas con registros por debajo de los 15 grados centigrados, la planta empieza a
mostrar un crecimiento lento, achaparramiento, reduccion de la produccion, quema de hojas
y brotes nuevos. Con la presencia de vientos fuertes, se producen rompimientos de tejidos
que dan lugar a entradas de enfermedades fungosas y la disminucidn del proceso fotosintético
(Pineda 2001)

3.5.2 Precipitacion

Es un factor muy importante ya que tiene un efecto sobre la planta de café. Las
precipitaciones que oscilan entre los 1200 y 2000 mm por afio se dicen que son las mejores
para el desarrollo del cultivo, se estima que con valores superiores 0 menores a estos se
presentan problemas en el tamafio del grano de café, el crecimiento de la planta, plagas y

enfermedades y la calidad de taza (Pineda 2001)



3.5.3 Viento

Es uno de los factores que afectan directamente a la planta, por lo que vientos a velocidades
altas provocan la caida de las hojas y los frutos, dafios fisicos a hojas y ramas y como
consecuencia la entrada de enfermedades. Los vientos secos provocan marchites y

desecamiento de las hojas y brotes jovenes (Pineda 2001).

3.5.4 Altura sobre el nivel del mar

Por lo general las plantaciones de café deben establecerse entre los 600 y 1500 msnm. Al
establecer el cultivo a altitudes menores de 600 msnm se incurre mayores costos de
produccién por el atague de plagas y enfermedades también se obtiene una baja calidad de
taza (Pineda 2001).

3.5.5 Luminosidad

Esta muy relacionada con la temperatura, precipitacion y la altitud. EI medio que se dispone
para su regulacion es el empleo de sombra, sea permanente o temporal (Alvarado y Rojas,
1998).En explotaciones intensivas, se utiliza muy poca sombra o se siembra el café a pleno
sol, con lo que se le exige a la planta mayor produccion y por ende existe por parte de ésta
una mayor exigencia de fertilizante por lo que la planta tiene menos longevidad (Pineda
2001).

3.6 Fertilizacion

El uso principal del uso de fertilizantes es obtener el mayor rendimiento posible con el menor
costo para hacer rentable la actividad agricola. Para cafetales, las recomendaciones deben

considerar que hasta la floracion las plantas de café necesitan principalmente N y P y a partir



de la floracion, cuando se inicia la etapa de produccion requiere principalmente Ny K. Sin
embargo es importante mantener el balance de nutrientes (Valencia, 2010).

La aplicacién de fertilizantes estara sujeta al régimen de lluvia imperante en la zona. Sin
embargo se debe procurar que la primera fertilizacion coincida con la floracion, la segunda
debe coincidir con el desarrollo del fruto y la tercera que es una extra nitrogenada, antes de
la maduracién del grano; en otras palabras, al inicio de la lluvia, a medio periodo, vy al final

del invierno (Bueso, 1982).

3.6.1 Fertilizacion de cafetos en desarrollo

Es muy importante la aplicacion de fertilizantes con alto contenido de fosforo y potasio en el
establecimiento de los cafetales, puede utilizarse formulas como10-30-10 0 12-24-12 con
proporciones entre 200 y 400 kg por hectarea. En esta etapa de desarrollo es donde el cultivo
requiere de cantidades considerables de nitrégeno y para suplir esta necesidad se recomienda
la aplicacion de nitrato de amonio en cantidades que oscilen alrededor de 450 kg por hectarea
(Alvarado y Rojas, 1998).

3.6.2 Fertilizacion de cafetos en produccion

Para realizar la fertilizacion en esta etapa de produccion, es necesario tener en cuenta los
siguientes procesos fisiolégicos: pre-floracion y post-floraciéon, llenado del grano,
sazonamiento y maduracion. Las necesidades de aplicacion de fertilizantes nitrogenados
depende del grado de fertilidad del suelo y del manejo del cultivo (intensidad de sombra)

(Carvajal, citado por Rivera, 1998).



3.7  Epocasy métodos de aplicacion

Las épocas de aplicacion de fertilizantes estan determinadas de acuerdo con las
caracteristicas climaticas que se dan en la zona. Los métodos de aplicacion dependen del
relieve del terreno por lo cual los fertilizantes en la zona plana se pueden distribuir al voleo
sobre la zona donde estén mas concentradas las raices. En terrenos con pendiente se aplican
en forma de media luna, por encima de la planta para favorecer la incorporacion y evitar la

pérdida por escorrentia (Alvarado y Rojas, 1998).

3.8  Manejo de malezas

Las malezas se consideran como cualquier planta que se encuentra fuera del lugar que le
corresponde 0 sea en una plantacion determinada, causando dafios directos e indirectos a los
cultivos ya sea por competencia por agua, luz espacio nutrientes. Sin embargo algunas de
estas malezas proporcionan al suelo una buena cobertura, incorporando materia organica y

evitando su erosion (Alvarado y Rojas, 1998).

3.8.1 Control cultural.

Distancias de siembras apropiadas (de la planta de café y de la sombra), Aplicacion de
fertilizantes en forma localizada, Cobertura con residuos vegetales o plantas de cobertura,
Cultivos intercalados(es mas dificil su aplicacion en caficultura por tratarse de una planta
permanente, pero si se pueden utilizar cultivos asociados en los primeros dos afios de la

plantacion de café) (Alvarado y Rojas, 1998).

3.8.2 Control manual.

Consiste basicamente en la eliminacion de las malezas utilizando equipo y las herramientas
agricolas conocidas, como el machete, pando, azadédn y chapiadoras motorizadas (Ordofiez
et al. 2001).



3.8.3 Control quimico

Consiste en la aplicacion de herbicidas, que son productos que al entrar en contacto con la
planta le produce alteraciones dependiendo del modo de accidn que puede ser: De contacto
y sistémico o de accion residual. Este control ofrece muchas ventajas sobre el control manual,
pero debido a su uso irracional e inadecuado ha traido consecuencias negativas, entre las
cuales podemos mencionar la acumulacion de residuos en el suelo de donde la planta puede
extraer residuos y transportarlos al fruto dafiando de esta manera la calidad del grano
obtenido, con los consecuentes efectos negativos, también pueden causar fitotoxicidad que
puede ser confundida por dafios causados por hongos, insectos 0 nematodos (Alvarado y
Rojas, 1998).

3.9 Plagas del café

Segun Mufioz (2001), el cultivo del café es atacado por una gran cantidad de plagas las cuales
constituyen uno de los factores mas limitantes en la produccion por lo que deben ser
controladas aplicando medidas preventivas y/o curativas, utilizando métodos de control

oportunos y apropiados. Es afectado principalmente por las siguientes plagas:

3.9.1 Gallina ciega (Phyllophaga sp.)

Las larvas se alimentan de las raices, ocasionando lesiones y provocando la introduccion de
organismos patégenos. Las plantas atacadas presentan sintomas de agotamiento, poca
produccion y bajo crecimiento (Mufioz 2001).
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3.9.2 Barrenador, taladro o broca del tallo (Plagiohammus maculosus)

Esta especie pertenece a la familia Cerambycidae del orden Coleoptera, el dafio lo provocan
las larvas al penetrar el tronco construyendo tuneles, las plantas atacadas retrasan su

crecimiento y posteriormente se marchitan y mueren (Mufioz 2001).

3.9.3 Grillo indiano o grillo del café (Paroecanthus sp.)

El dafio es causado por las hembras, las cuales hacen unos agujeritos de 3 mm de diametro
en el tallo principal y bandolas dando un aspecto de una flauta. Estos insectos pueden ser
vectores de patdgenos. Las plantas atacadas muestran desordenes fisiologicos, las hojas se

vuelven amarillentas luego ocurre la caida de las hojas y frutos (Mufioz 2001).

3.9.4 Cochinilla harinosa (Planococcus citri)

Estos insectos se ubican en las bandolas entre las yemas, hojas, flores y frutos de la cual
succionan la savia causando la caida de estos 6rganos. Los insectos excretan una sustancia
azucarada de las que se alimentan las hormigas, y sobre esta sustancia se desarrolla el hongo
de la fumagina (Capnodium sp.). Si el ataque es fuerte puede ser que la planta pierda toda su

produccién y muera (Mufioz 2001).

3.9.5 Escamas, queresas o conchuelas (Saissetia coffeae)

Estos insectos extraen la savia de la planta lo cual provoca un debilitamiento general. Se
retrasa su desarrollo, hay clorosis y defoliacion, asi como caida de frutos. También hay una
interferencia de la fotosintesis debido a la acumulacion de una secrecion azucarada (Mufioz
2001).

11



3.9.6 Minador de hoja del cafeto (Plecoptera coffeella)

Estos insectos atacan en su estado larval introduciéndose entre las dos epidermis de la hoja
produciendo minas o lesiones lagunares de color verde palido y que lego se vuelven marrén
0 negruzco. Se reducen la actividad fotosintética de la planta al producirse la caida de las

hojas influyendo directamente en la produccion (Mufioz 2001).

3.9.7 Broca del fruto del cafeto (Hypothenemus hampei)

El dafio lo inician las hembras con el propoésito de alimentarse y de realizar la oviposicion,
luego emergen las larvas que juntamente con los adultos destruyen el fruto, el cual es
convertido en polvo, cuando el dafio es severo. Entre los principales dafios causados en el
campo estan: Caida del fruto, reduccion del peso del fruto que no cae, aumento de los costos
de produccion , disminucion de la calidad del café ocasionando segun los catadores un sabor
terroso, también puede permitir la entrada de organismos patdgenos y modificacion del

aroma en taza (Mufioz 2001).

3.10 Enfermedades del cafeto

Segun Macias (2001) Las enfermedades son causadas por microorganismos como los
hongos, bacterias, virus y nematodos. Entre las principales enfermedades encontradas en las

fincas cafetaleras estan:

3.10.1 Mancha de hierro (Cercospora coffeicola)

Es causada por el hongo Cercospora coffeicola. Se presenta como manchas circulares de
aproximadamente un centimetro de didmetro. Se caracteriza por presentar un color pardo
claro o café oscuro, con centro blanco ceniciento; exteriormente la lesion esta circundada por
un anillo de color amarillento. La necrosis estimula la caida de hojas, resultando con una
defoliacion general de la planta (Macias 2001).
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3.10.2 Antracnosis (Colletotrichun sp.)

En las hojas se observa manchas de color café o gris con bordes irregulares; estas se pueden
presentar tanto en el envés como en los extremos. Se puede observar unos puntitos negros
distribuidos por la lesion, que corresponden a las estructuras del hongo. El dafio principal es
la abundante defoliacidn, secamiento de las ramas del apice hacia la base y caida de frutos
(Macias 2001).

3.10.3 Quema o derrite (Phoma costaricensis)

El agente causal de esta enfermedad es el hongo Phoma costarricensis, observandose sus
efectos en las fincas localizadas en las partes altas, se manifiesta principalmente en los tejidos
jévenes de los tallos, las ramas, las hojas y el fruto. Por lo general se observan manchas
negras en los bordes de las hojas que al desarrollarse invaden las partes terminales o brotes,

dandole una apariencia carbonizada (Macias 2001).

3.10.4 Mal rosado (Corticium salmonicolor)

Es causada por el hongo Corticium salmonicolor, se presenta en zonas de mucha humedad
principalmente en cafetales con mucha sombra. Se caracteriza por atacar los tallos, las ramas,
y el fruto observandose el micelio en forma de una capa blanquecina, la cual se vuelve rosada
con el avance de la enfermedad. Las hojas afectadas se van secando gradualmente llegando
a quedar defoliada la planta. En el fruto una vez cubierto por el micelio, aparecen zonas
necroticas, y al seccionarlo puede observarse le endospermo completamente deteriorado
(Macias 2001).

3.10.5 Roya del cafeto (Hemileia vastatrix)

Es producida por el hongo Hemileia vastatrix. Se presenta en las hojas, en el inicio aparecen

pequefias manchas amarillas de 2mm de diametro en el envés de la hoja, luego estas manchas
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van creciendo y se tornan de color amarillo transparente en el haz de la hoja. En el envés se
observa una masa polvorienta saliente sobre la superficie de la hoja de color anaranjado. En
caso de severidad, la enfermedad causa la defoliacion y reduccion del area fotosintética

activa, llegando a ocasionar una reduccion de la produccién (Macias 2001).

3.10.6 Poda de los cafetales

Luego de un namero de cosechas variable, la planta entra en un agotamiento productivo que
requiere del inicio de la poda. La planta de café presenta dos tipos de crecimiento, uno hacia
arriba o vertical llamado orto trépico y otro hacia los lados denominado plagio trépico, donde
se forman las yemas florales. La altura de la poda puede variar dependiendo del estado de
agotamiento que presenta la planta. Se deben dejar todas las bandolas con capacidad
productiva por debajo del corte (Carvajal, 2014)

Dentro de los objetivos de las podas se pueden mencionar: Renovacion de tejido productivo,
estimular la produccion por la mayor entrada de luz a las plantas, mantener una adecuada
relacion cosecha/follaje, disminuir las condiciones favorables para las plagas y las
enfermedades, hacer mas facil la cosecha, facilitar las labores de manejo del cultivo y otro
(Palma, 2001).

Segun Alvarado y Rojas (1998), existen dos tipos de podas segun la finalidad que se requiera:
Podas de formacién y podas de produccion, entre las podas de produccion tenemos la poda

de resepa y la poda de altura media.

3.11 Cosecha

El procedimiento correcto de cosecha es el “pepiteo”, que consiste en cosechar Ginicamente
las cerezas completamente maduras, una por una, dejando el peciolo adherido a la rama, este
método ademas de evitar el dafio de la planta, asegura la recoleccion de un grano de buena
calidad para ser beneficiado (MAG, 2001).
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La cosecha se inicia cuando la plantacion tiene 3 a 4 afios. No hay que cosechar frutos
inmaduros, ni sobre maduros, ni mezclar éstos con los maduros cosechados, porque entonces
el café producido sera de mala calidad. La cosecha se realiza desde finales del mes de agosto
hasta marzo, de acuerdo a la altura del lugar donde se encuentre la plantacion. El café
producido en tierras bajas o célidas madura mas temprano que en lugares altos. (Carvajal,
2014)

3.12 Beneficiado del café

Es el proceso mediante el cual se prepara el café para la exportacion y comprende una serie
de etapas o actividades para la estabilizacion de las cualidades del fruto. Realizando un buen
beneficiado se mantiene la calidad del café que proviene del campo. En el mundo cafetero se

procesan las cerezas por dos vias: Himeda y seca. (Pineda et al. 2001).

En la via himeda se producen los cafés suaves que se caracterizan por su alta calidad de taza,
este es el tipo de café que se produce en Honduras y en la mayoria de los paises. Por la via
seca se obtienen los cafés naturales, los cuales son de menor calidad y requieren mucha
energia para secar la fruta, este tipo de café se produce en algunos paises como Brasil (Pineda
et al. 2001).

3.13 Beneficiado humedo

Segun Pineda et al. (2001), el beneficiado himedo esta constituido por dos fases: la fase

himeda y la fase seca.

3.13.1 Fase humeda:

Se define como la transformacion del fruto de café maduro apergaminado seco de punto

comercial a través de las siguientes etapas: Recoleccion del Fruto, recibo y clasificacion del
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fruto, clasificacion del café despulpado, remocion del mucilago del café despulpado, lavado
del cafe fermentado, clasificacion del café lavado, secamiento del café lavado,

almacenamiento del café seco y manejo de los sub productos. (ANACAFE, 2010)

3.13.2 La recoleccion

Es el inicio del proceso de beneficiado. Se debe recolectar solo los frutos maduros (no verdes,
sazones ni sobre maduros), ya que de estos se obtiene café de buena calidad. Los frutos verdes
sazones, sobre maduros, secos y enfermos se separan para beneficiarlos por la via seca
(Pineda et al. 2001).

3.13.3 Recibo de la fruta

El café se recibe directamente de los corteros, utilizando las medidas de volumen o de peso
segun las costumbres de cada region. La cereza es depositada en las tolvas correspondientes
se puede permitir un maximo de 2% de cereza verde, seco, enfermo, brocado y/o sobre
maduro (Pineda et al. 2001).

3.13.4 Despulpado

Es el proceso en el cual se separa el grano de la pulpa, basandose en la propiedad lubricante
del mucilago. Todo el café debe ser despulpado el mismo dia que se cosecho, preferiblemente
en un tiempo no mayor de 6 horas después de la recoleccion. Esta etapa es la mas
contaminante, ya que la pulpa representa el 40 % del peso fresco de la cereza y es la

responsable de producir el 75% de la contaminacién del fruto del café (Pineda et al. 2001).

En la actualidad existen dos métodos para despulpar el café: El despulpado sin agua, este
consiste en el traslado de la cereza madura hacia la despulpadora mediante la gravedad o

empujada en forma mecanica, algunas de las ventajas que presenta este sistema es que se
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reduce la utilizacién de agua en un 100%, se reducen los tiempos de fermentacion del grano
hasta un 50% y lo mas importante que se conserva la calidad intrinseca del café (Pineda et
al. 2001).

El otro sistema es el despulpado del café recirculando el agua, algunas de las ventajas que
presenta este sistema en comparacion con la forma tradicional (consumo continuo de agua
sin reciclar) es que se reduce el consumo de agua hasta en un 85%, disminuye el tiempo de
fermentacion entre un 30 a 40%, separa los granos vanos secos y brocados antes de ser
despulpados (Pineda et al. 2001).

3.13.5 Desmucilaginado

El mucilago es el responsable de causar el 25% de contaminacion de la cereza. El propdsito
de eliminar el mucilago es facilitar el secado del grano sin que se deteriore la calidad del
grano por efectos de fermentacion o sobre fermentacion. La separacion del mucilago se puede
realizar de tres formas diferentes: Mediante la fermentacion natural o enzimética, mediante

la fermentacion quimica y por medio mecénico (Pineda et al. 2001).

3.13.6 Lavado

El objetivo por el cual se realiza el lavado es separar el mucilago del grano, por lo que este
debe realizarse cuando esta en su punto 6ptimo de fermentacion. El lavado del café debe
hacerse en las pilas de fermentacion, en donde se agita con una paleta para que los restos del
mucilago, pulpa y pergamino flotante sean eliminados. Toda demora en el lavado del café es
inconveniente, porque esto significa pérdida de peso asi como también de calidad en la taza
(Pineda et al. 2001).
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3.13.7 Clasificacion

Es la seleccion del café por peso, esta actividad se realiza en el canal de correteo. Por lo
general se determinan cuatro categorias: café vano el cual debe ser desechado y utilizado en
lombricultura; café de tercera este es el café pergamino con alguna parte de pulpa adherida,
que se prepara para consumo nacional; café de segunda que es el café pergamino en buen
estado pero este posee una menor densidad; y café de primera que es el café de mayor peso.
El café de primera asi como el café de segunda son destinados para la exportacion (Pineda et
al. 2001).

3.13.8 Secado

En el beneficiado humedo el secado es quizas la etapa mas importante, ya que al no realizarla
eficientemente puede ocurrir mas del 70% de los defectos o imperfecciones que se
determinan al preparar un café para la exportacion. El secado consiste en disminuir el
contenido de humedad desde 50% hasta lograr una humedad del 10 al 12%, lo que permite
almacenar el grano sin deteriorar su calidad. El secado del café se puede realizar por medio
de dos sistemas: Secado natural al sol y secado artificial 0 mecénico, a través de maquinas
secadoras (Pineda et al. 2001).

3.13.9 Almacenamiento

Cuando se ha obtenido la humedad deseada (11.5-12% de humedad), se procede almacenar
el grano de café en las bodegas correspondientes hasta que llegue el momento del trillado y
preparar el grano para la exportacion; debe tenerse mucho cuidado con la humedad del
ambiente dentro de la bodega la cual debe tener entre 65 a 70% de humedad relativa con la
temperatura entre 20 y 25grados centigrados (Pineda et al. 2001).
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3.13.10 Trillado

El objetivo de este, es separar el café verde u oro del pergamino o cascabillo. Si el grano
pergamino es mantenido almacenado por un tiempo, es recomendable un precalentamiento
en los equipos de secado antes del trillado, con el objetivo de lograr una mayor eficiencia de
la trilladora (Pineda et al. 2001).

3.13.11 Catacion

Es una etapa muy importante al preparar el café para la exportacion. Es el arte mediante el
cual se determinan las cualidades fisicas y organolépticas en los estados: Oro, tostado y en
taza de café. Los analisis se realizan en un laboratorio en donde se caracterizan los tipos de

café a exportar (Pineda et al. 2001).

3.14 Manejo de aguas residuales

Las aguas residuales son el producto del lavado del café, que constituyen una fuerte fuente
de contaminacion de las corrientes superficiales; estas aguas deberan ser manejadas
apropiadamente para evitar que sean decantadas en cuerpos receptores de agua. Para el
manejo de las aguas residuales se recomienda la construccion de fosas de oxidacion o acequia
para verter las aguas del proceso de beneficiado, pues estas quedan contaminadas con
materiales sélidos, también recomienda agregar cal al agua depositada en las fosas de
oxidacion para sedimentar estos solidos organicos y evitar los malos olores. (Pineda et al.
2001).

3.15 Beneficiado Seco de Café.

Es el segundo proceso de transformacion al que son sometidos todos los cafés lavados. En

esta fase, la materia prima constituye el café apergaminado obtenido del beneficio himedo
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para obtener el café oro que serd beneficiado por los tostadores como materia prima. En el
beneficio seco es eliminado el pergamino o cascarilla (endocarpio) el cual constituye
aproximadamente el 20% en peso de café pergamino seco procedente del beneficio humedo.
(ANACAFE. 2010).

3.16 Control de la calidad del café

La calidad de los alimentos se define a partir de las propiedades de caracter nutricional,
organolépticas, higiénicas y otras, las cuales son de mucha importancia para el consumidor
final. Entre los principales factores que ocasionan o afectan la calidad del grano dentro de
una finca estan: La altura sobre el nivel del mar; la lluvia y la temperatura que predomina en
zona; el manejo que se le da a la plantacion principalmente el uso de la sombra, la
fertilizacion, el control de malezas, plagas y enfermedades; y por ultimo el beneficiado, asi

como la preparacion para la exportacion (Pineda et al. 2001).
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IV. MATERIALESY METODO

4.1 Localizacion

Esta préactica se realizo en la comunidad de Jalan, en el municipio de Juticalpa departamento
de Olancho en colaboracion con el Instituto Hondurefio del Café (IHCAFE) en la agencia
namero 01 en el municipio de Juticalpa. La comunidad de Jalan cuenta con una temperatura
de 18 a 32°C y un humedad relativa de 85% una precipitacion anual de 1200 a 2000 mm,
su altura varia de 700- 1200 msnm especificamente en la comunidad de Jalan y sus

alrededores.

4.2  Materiales y equipo
Marcadores indelebles, automovil, cdmara, tablero y libreta de campo para tomar nota, papel

bond tamario cartulina, computadora, rotafolios, insumos para la demostracion de la préctica,

regla calculadora.

4.3 Método

Se aplicd una metodologia participativa, integrandose en las actividades del Instituto

Hondurefio Del Café como ser:

Participacion en labores de pronostico de cosechas, diagnostico de broca, sistema de alerta
temprana de roya y asistencia técnica a productores afiliados.

Dias de campo: Mediante la participacion de productores de café en temas de importancia

como ser manejo de tejidos, podas nutricion vegetal, beneficiado y calidad del café.



Actividades de investigacion y registro de datos en fincas de productores afiliados con el
Instituto Hondurefio del café.

4.4  Desarrollo de la practica

4.4.1 Trabajos de oficina

Realizando labores de oficina en la parte técnica y administrativa en la atencién al productor,
digitar ordenes de entrega y archivar cada una por expediente, Luego hacer trabajos de oficina
y enfastar érdenes de entrega del PAPP y entregar notas de cobro por deuda de fertilizante

en la zona cafetalera.

Recibo y entrega de fertilizante a los productores en los cuales fueron distribuidos méas de
3600 sacos de fertilizante en el periodo de los tres meses que se elaboro la practica, fueron
entregadas las siguientes formulas: de crecimiento 18-46-0, de produccion 17-3-17 y

Nitramon plus que es de mescla.

La préctica se realiz6 basada en los siguientes temas: Diagnostico de broca y roya,
Diagnostico de cosecha, analisis de suelo, Beneficiado del café, Capacitaciones a

productores de café.

4.4.2 Desarrollo del programa de manejo integrado de Roya y Broca

El diagnostico de roya y broca se realizo visitando las fincas de los productores las cuales el
IHCAFE tomaba al azar, se toman 30 plantas al azar y de cada planta se agarran dos bandolas
en las cuales se cuentan las hojas sanas y las hojas con roya el nimero de frutos y frutos con
broca, los datos se ingresaron en el programa de OIRSA IHCAFE para sacar los porcentajes
de infestacion.

Esto se realiz6 en presencia del productor con el propdsito de que él pueda identificar

enfermedades como roya y plagas provocados por los insectos Algunos de los productos que
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el IHCAFE recomienda para el control de roya son los productos a base de cobre cuando la

infestacion es mucha recomienda Amistar extra o0 Esfera Max.

4.4.2.1 Demostraciones para el control de royay broca:

Para el control etologico de broca se han disefiado un tipo de trampa para el control de esta
plaga el cual consiste en la utilizacion de trampas artesanales haciendo uso de materiales
reciclables de recipientes de botellas plasticas de refresco, hechas por los productores de la
forma siguiente: creando dos ventanas de 7 cm a la mitad de la botella ubicadas lateralmente
conteniendo un atrayente colgante en el recipiente con alambre u otro material a disposicion
este se hace para que la broca llegue con mayor facilidad y ¥ de agua con detergente donde
cae el insecto y se ahoga, se colocan de 16-20 trampas por manzana ubicadas en forma de
zic-zac para cubrir el area con una mayor eficiencia a una altura promedio de 1.2 metros del

suelo.

Estas se colocan al inicio de las lluvias (mayo-agosto) debido a que en este tiempo
encontramos mayor incidencia de la plaga esto se da ya que la mayoria de los productores no
realizan el control cultural (pepena, repela y graniteo) es por esta razon que su cafetal se ve
afectado y proceden al uso de insecticidas lo cual no resulta muy eficiente debido a que la

eficacia de los insecticidas disminuye a medida que se incrementa la edad del fruto.

4.4.3. Desarrollo del pronostico de Cosechas:

El prondstico de cosecha se seleccionan 25 plantas; tomando 5 sitios de 5 plantas cada uno,
en cada planta se seleccionan 6 bandolas, escogiendo 2 bandolas del estrato alto, 2 del estrato
medio, 2 del estrato bajo a las cuales se cuentan su nimero de frutos, Al tener todos los datos
sacados se suman con los demas datos de los otros sitios. Los datos son llevados a la oficina

para después ingresarlos en el programa de IHCAFE el cual da los rendimientos por manzana.
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Seleccionar un area representativa de la finca (no mayor de 10 mz Cada muestreo

representara como maximo 10 mz

En cada lote (Area) se seleccionaran cinco sitios de muestreo y en cada sitio debera estar

identificado por algtin punto de referencia (Arbol, una piedra, casa etc.)

Si existen varios lotes, distribuya los cinco sitios de muestreos asignando mas sitios de

muestreos al lote mas representativo en produccion.

Antes de llegar al sitio de muestreo debera ubicar un punto de referencia y definir qué

orientacion de muestreo realizara (derecha, izquierda, diagonal, hacia arriba o hacia abajo)

Una vez identificado el punto de referencia debera elegir cinco plantas continuas en estado

productivo.

De encontrar una falla o planta no productiva en el surco a muestrear, debera seleccionar otra
planta que este en estado productivo para lograr tener datos de frutos y frutos brocados de
cinco plantas por sitio.

En cada planta debera elegir seis bandolas opuestas; dos de estrato alto; dos de estrato medio

y dos de estrato bajo, en las que debera contar el nimero total de fruto de cada bandola

Para definir el estrato alto, considere como punto de referencia la diferenciacion de color en
el tallo principal (crecimiento nuevo color verde) y a partir de ello seleccione las bandolas

del estrato alto entre el segundo o tercer par de bandolas productivas (de arriba hacia abajo).

De cada una de las cinco plantas, hacer el conteo de todas las bandolas productivas
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Se considerara bandola productiva aquellas que tienen més de cinco frutos.

A partir de las cinco plantas muestreadas de cada sitio, seleccione dos surcos a ambos lados;
para un total de 25 plantas, y cuente el nimero de plantas no productivas y pérdidas para

estimar el nimero de plantas que estan en produccion.

En cada sitio de muestreo deberd medir la distancia en metros; entre planta y entre surco,

para calcular la densidad de plantas por area.

Se utilizaran los mismos datos generales del productor y finca del muestreo de roya para el
prondstico de cosecha. El prondstico de cosecha se hara en las mismas fincas que se realice

el muestreo de roya.

Asegurese de colocar el nombre del productor en la boleta digital de pronostico de cosecha

al igual que el area total productiva.

Para estimar el % de infestacién de broca, en cada bandola seleccionada se debe contar el

numero de frutos brocados.

Todos los datos recabados de campo, deben tabularse en el formato digital elaborado en Excel

en el que solo estan activados los campos en la que puede digitar datos.

Como parte de su equipo de muestreo necesitara de manera adicional:
a. Una cinta métrica
b. Formato pronostico

c. Y todo el equipo utilizado en el muestreo de roya
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4.4.4 Recoleccion de muestras de suelo:

Se realizd un recorrido por todo el terreno se selecciond el area de muestreo en relacion con
las ramas bajas de la planta, se limpio el area de muestreo se hiso un hoyo con una
profundidad de 0-20cm con el palin. Se depositd la muestra en una bolsa limpia para luego
ser llevada a la oficina de IHCAFE para el llenado de la hoja de solicitud de analisis de suelo

para luego ser enviada al laboratorio.

4.4.5 Manejo del cultivo mediante el trazado de Fincas

Este se realiz6 definiendo la parte mas alta del terreno desde donde se comenzara a sembrar
clavamos una estaca en la parte alta y otra en la parte baja para el trazado de la linea madre,
se marcé en la linea madre la distancia entre hileras, luego con el uso del nivel A se trazé la
primera curva a nivel se corrigio con una cabuya debido a que de esta dependeran las demas

curvas a nivel.

4.4.6 Capacitaciones:

4.4.6.1 Escuela de administradores de finca

Dirigida por los jefes regionales y técnicos de extension, este programa consiste en formar
los capataces y mayordomos como administradores de fincas para que planifiquen, dirijan y
controlen las actividades técnicas y administrativas béasicas de la finca, tomando en
consideracion el proceso productivo en consonancia con el ambiente y la rentabilidad.
Promociones alternas en funcionamiento con 32 alumnos para la regional nimero 6 agencia
namero dos, realizando 6 modulos en un lapso de 6 meses teniendo una duracion de tres dias
25 dias cada médulo, Esta escuela da respuesta a la asistencia para productores medianos y
grandes en un proceso de formacion supervisada, lo cual permite la adopcidn de préacticas en

las fincas de los propietarios que participan en el programa de capacitacion. Tratando temas
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diferentes cada semana .Siendo el tema de Beneficiado uno de estos al igual que el
almacenamiento, secado, el uso de subproductos del café y catacion.

Desarrollo del evento:

Charlas y capacitaciones a caficultores de las escuelas de administradores de fincas
promocion 2015.

Maodulos de la escuela de administradores de fincas 2015, sobre el tema de beneficiado

hdamedo del café.

Mddulo de administradores de fincas, impartir modulo sobre control de calidad del café 29
alumnos que participan en proyecto para administradores de fincas cafetaleras

Cuadro 1.Tema de mddulos impartidos en las escuelas de administradores de fincas.

Madulos de la escuela para administradores de finca
No 2015

Planificacion y Organizacion de la finca

nutricion y enmiendas de cafetales

Manejo integrado de plagas

Establecimiento, Administracion y gestion de la Finca
Diversificacion y certificacion de fincas cafetaleras
Beneficiado himedo del café y control de calidades

OO B |WIN|F-

Este programa se vio enfocado en que el productor haga un mejor manejo de su finca dandole
orientacion desde la formacion de un vivero, crecimiento, produccion, y comercializacion de

sus café.
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4.4.6.2 Dias de Campo

Las capacitaciones se hacen en la comunidad con los caficultores a los cuales IHCAFE da
asistencia técnica, las cuales se hacen directamente en el campo porque el productor tiene un

mayor aprendizaje.

Estos se realizaron segun los problemas que mas presentan los productores basados en temas
como Calidad de café, Beneficiado, enfermedades control de plagas que provocan dafos
econdémicamente grandes manejo de tejidos y nutricion vegetal. Antes de realizar el dia de
campo se mandaba una convocatoria para saber si los productores podrian reunirse el dia
establecido.

Metodologia de dia de campo:

Planificacién: enviar las convocatorias a los productores, seleccion de la parcela y el

material informativo para los productores.

Desarrollo del evento: inscripcion de los asistentes, bienvenida, explicacion de la
metodologia a usar, cada charla tiene una duracion de 45min, se realiza una ronda de

preguntas y luego se almuerza.

Resultados que se obtuvo de los dias de campo:

Se socializo con los productores, intercambiando experiencias sobre los manejos que el
realiza en la finca y las mejoras que se pueden realizar para incrementar su produccion.

Productores con gran interés y solicitando mayor informacion sobre los temas.

Se capacitaron un mayor numero de productores en temas de importancia.

El productor queda satisfecho y aclara sus dudas en los temas tratados
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Las experiencias que se obtuvo en el trascurso de la practica son:

Algunas personas no toman interés a las capacitaciones que el IHCAFE imparte ya que se
rigen por costumbres y tradiciones de sus familiares y es casi imposible hacerlos cambiar a

otros métodos de asistencia para su finca.

La mayoria de las personas productoras de café son de escasos recursos econémicos y no dan
la asistencia requerida a su finca, para obtener buenos resultados en la cosecha.

Encontramos personas con un alto grado de interés en aprender e implementan las actividades

que el IHCAFE les ensefia.

Todo esto se realiz6 en un periodo de 600 horas apoyado por el Instituto Hondurefio del Café
(IHCAFE).
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V. RESULTADOS Y DISCUSION

El Instituto Hondurefio del Café realiza diferentes actividades de asistencia técnica con el
proposito de transferir conocimientos y de este modo ayudar a las personas para incrementar
sus cosechas, como la realizacion de dias de campo en estos se realizaron varias actividades

dentro de estas:

Charlas basadas en el beneficiado del café en las que se explicd de manera detallada a los
productores como obtener mayores ingresos al momento de vender su café, dandoles la
orientacion de como mejorar la calidad ,como realizar un buen beneficiado asi como el

control realizado durante la cosecha hasta llegar al secado y almacenamiento.

Capacitaciones basadas en la toma de muestras de suelo en las cuales se orientd al productor
a tomar muestras de suelo de sus fincas asi mismo tomando en cuenta todo lo que no debe
hacer al momento de tomar su muestra esto con el proposito de que al momento de fertilizar
su finca haga un mejor uso de su dinero y pueda complementar la nutricién de su cafetal de

una manera rapida y eficaz.

Se elaboré un diagnostico a 50 de los productores de café habitantes de la comunidad de

Jalan tomando la muestra al azar la cual nos brind6 la siguientes resultados.

Segun la grafica namero uno los productores de las fincas ubicados en la aldea de jalan y sus
alrededores tienen mas de una variedad de café sembrada en su finca. De las cuales la
variedad mas sembrada es el lempira (48%), seguida de la 1-90, Catuai con un (20%), y
parainema (12%). El rango de productividad es alto y va de 16 a 25 quintales de café oro por

manzana y se mantiene en la zona. (Grafica.l)
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Figura 1. Variedades de café presentes en la zona.

La fertilizacion del suelo en esta zona es a base de formulas completas y las férmulas mas
utilizadas son 18-46-0 para crecimiento y la 17-3-17 con NITRAMON para produccion de
los cuales 45 productores (90%) fertilizan y los otros 5 (10%) no fertiliza de estos que realizan
fertilizacion en su mayoria solo lo hace una vez en todo el afio, la realizacion de analisis de
suelo no es una actividad comun entre los productores de esta zona. De los productores 44
(83%) manifestaron no haber realizado nunca un analisis de suelo, esto sucede

principalmente en las fincas pequefias. (Figura 2.)
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Figura 2. Productores que fertilizan y realizan Analisis de suelo en sus fincas.
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Durante el diagnostico se identificaron 2 grupos de fincas dentro de la zona siendo estas
fincas pequefias o familiares un (F-P 94%) que cuentan con un promedio de 0-4 mz con una
reduccion de 25qg/mz dando aproximadamente 100qq de café , y consideradas como
medianas el (F-M 6%) estas tienen de 5-10 mz obteniendo aproximadamente 200qq estas
fueron distribuidas de esta manera debido a que las fincas pequefias cuentan con la mano de
obra familiar en un (86%), y las fincas medianas tienen en menor proporcién la mano de obra
familiar siendo este un (20%) para las fincas medianas el porcentaje de mano de obra

contratada es mayor dando un (80%). Cuadro 1

Cuadro 1.Tipos de fincas presentes en la zona

Tipos de fincas |F-P (0-4 MZ) |M-TF (5-10 MZ)

Produccion 100 qg/mz 250 qg/mz

En cuanto a los costos mas altos en las actividades que se realizan en los cafetales estan la
cosecha con una media de 74%, y la fertilizacion con un 12% esto muestra como la mayor
cantidad de costos se realizan en dos momentos el aproximadamente el 85% de los costos

totales durante el afio, el resto son pequefias inversiones. (Figura.3)
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Figura 3. Promedio de las actividades que se realizan en el cafetal.
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Segun el diagndstico realizado el ingreso promedio anual por la venta de café que un
productor obtiene en la zona es de Ips 41,148.00 este promedio puede variar ya que se
encuentran productores que producen mayor cantidad de café por lo que va obtener un mayor
ingreso mientras que la mayor parte de los productores son pequefios y obtienen pocos
ingresos, por otro lado estos ingresos pueden variar de un afio a otro debido a que la

produccion y los precios del café no son estables.

La mayoria de los productores (50) tienen ingresos anuales entre 1,000 y 25,717.00 lempiras
mientras que otro productores obtiene ingresos anuales de Ips 41,148.00 siendo este un
productor que posee mayor produccion ; tres productores poseen ingresos anuales menores a
los 1,000 lempiras siendo estos productores muy pequefios cultivando su café en pequefias

areas.( Figura 4)
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Figura 4. Ingresos anuales que obtiene el productor.

Las actividades que ademas del café le generan ingresos al productor son muy diversas, entre
las mas sobresalientes estan: la albafileria, jornalero, agricultura, ganaderia, comerciante,
venta de madera, magisterio y otros negocios que simultaneamente a la venta de café realizan

estas actividades.
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VI. CONCLUSIONES

Mediante la exploracion de las plantaciones de café de la zona se detectan las plagas que més
estan atacando el café y con esto el productor pueda tomar las medidas necesarias para su

control.

Con el diagnostico de roya realizado en la zona se logra conocer el grado de incidencia que
se presenta y asi poder tomar las medidas necesarias debido a que la existencia de roya ha
sido uno de los principales problemas que presentan los caficultores.

Con los analisis de suelo realizados se logra corregir algunas deficiencias observadas y asi
mismo satisfacer la demanda nutricional de la planta con esto el productor hace un mejor uso

de su dinero y el ambiente que lo rodea.

Las capacitaciones realizadas sobre beneficiado resultan ser de gran importancia debido a
que mediante estas se incentiva al productor a producir un café de calidad desde el momento

de su cosecha para que pueda generar mejores ingresos.

La actividad de pronostico de cosecha resulta ser factible debido a que le permite al IHCAFE
sacar el porcentaje de produccion que se obtendra en la zona ademas darle al productor un

estimado de cuénto sera su produccion en quintales por mz.

Los productores estan obteniendo café con diferentes caracteristicas durante su beneficiado
lo cual al momento de la recoleccion y mezcla se ve afectada la calidad del café que se

exporta.



VIl. RECOMENDACIONES

Seguir incentivando al productor a que realice una buena cosecha de su café para que puedan
obtener un beneficiado de calidad y con este asegurar un mejor precio y rendimiento de su

café.

Continuar los modulos de escuelas administradores de fincas para tener nuevos para técnicos y

asi pueda servir de trasmisores de conocimientos a los demas caficultores.

Es necesario que los productores realicen analisis de suelo en sus fincas al menos una vez al
afio para aplicar los nutrientes necesarios y la cantidad que el suelo necesita para obtener un

buen rendimiento de sus cultivos.

Los productores deben llevar registros de las actividades realizadas en su finca tomando datos
de los costos de cada actividad para asi conocer si su finca estd generando pérdidas o

utilidades vy si el negocio es rentable.

Para incentivar a los caficultores en la obtencién de una excelente calidad del café, es
necesario que los compradores otorguen un mejor precio a la mejor calidad que reciben y no

por volumen de venta como lo han venido realizando.
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ANEXOS



Anexo 1. Pronostico de cosecha

INSTITUTO HONDUI!ENO DEL CAFE /(\/{ig
- 20 e
LHN%EE PRIMERA LECTURA DE ESTIMACION DE COSECHA 2014 - 2015 HONOURAS

Nombre Productor Total mz Productivas, Clave

SITIO 1 SITIO | SITIO 3 SITIO 4 SITIO § :

A " Planta | Plantassin

B No. | Frutos No. | Frutos No. [ Frutos No. | Frutos No. | Frutos Sitio-{Surco (m) (m) | produccion

B Frutos | Broca {Bandola) Frutos | Broca |Bandola| Frutos | Broca {Bandola| Fratos | Broca | Bandola | Frutos | Broca |Bandola

1
2
l 3
4
5

slala|lwpla|laola|lale|md|alo|lalalemw]lalolalale|m|alo|o| e || = |Bandola
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Anexo 2 Visitas a la zona cafetalera
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Anexo 4. Escuela administradores de fincas
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Anexo 5 Diagnostico aplicado al productor.
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